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หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต    สาขาวิชาเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ 
คณะอุตสาหกรรมเกษตร    มหาวิทยาลัยเชียงใหม 

  
 
1. ชื่อหลักสูตร 
    ภาษาไทย : หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ  
   ภาษาอังกฤษ      : Bachelor of Science Program in Product Development Technology  
 
2. ชื่อปริญญา 
 ภาษาไทย : ช่ือเต็ม   วิทยาศาสตรบัณฑิต  (เทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ) 
  : ช่ือยอ    วท.บ. (เทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ) 
 ภาษาอังกฤษ : ช่ือเต็ม   Bachelor of Science (Product Development Technology) 
  : ช่ือยอ    B.S. (Product Development Technology) 
 
3. หนวยงานที่รับผิดชอบ   ภาควิชาเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ  
      คณะอุตสาหกรรมเกษตร  มหาวิทยาลัยเชียงใหม 
 
4. ปรัชญาและ/หรือวัตถุประสงคของหลักสูตร  
 4.1 ปรัชญาของหลักสูตร 
    การพัฒนาผลิตภัณฑดานอุตสาหกรรมเกษตร เปนการนําองคความรูเกี่ยวกับคุณสมบัติของวัตถุดิบ
ทางการเกษตร เครื่องปรุง วัตถุเจือปนอาหาร รวมท้ังเทคโนโลยีการแปรรูป ตลอดจนองคความรูดาน
เทคโนโลยีผูบริโภค การประเมินทางดานประสาทสัมผัส การควบคุมและประกันคุณภาพ หลักการทางสถิติ 
การออกแบบการตลาดและบริหารธุรกิจมาปรับและประยุกตใชเพื่อพัฒนาผลิตภัณฑทางดานการเกษตรใน
ระดับอุตสาหกรรมใหมีความเหมาะสมและการยอมรับจากผูบริโภค  
  นักพัฒนาผลิตภัณฑจึงเปนบุคลากรที่สําคัญในระบบอุตสาหกรรมดานการแปรรูปสินคาทางการ 
เกษตร ท่ีมีทักษะและความสามารถในการคิดคน สรางสรรคผลิตภัณฑใหมๆ และพัฒนาศักยภาพผลิตภัณฑท่ีมี
อยูใหเพิ่มมากขึ้น 
   คณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม ไดเล็งเห็นถึงความตองการและจําเปนของบุคลากร
สาขาวิชาเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ จึงไดเปดการเรียนการเรียนการสอนหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต 
สาขาวิชาเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ โดยเนนทฤษฎีและการฝกปฏิบัติจริงเพื่อใหนักศึกสาขาวิชาเทคโนโลยี
การพัฒนาผลิตภัณฑมีความพรอมในการตอบสนองตอความตองการของภาคอุตสาหกรรมเกษตร อันเปนหนึ่งใน
อุตสาหกรรมหลักของประเทศตอไป 
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4.2  วัตถุประสงคของหลักสูตร 
เพื่อผลิตบัณฑิตท่ีมีคุณลักษณะดังตอไปนี้ 
1. มีความรูความสามารถที่จะประยุกตใชเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ เพื่อทําการพัฒนา 

ผลิตภัณฑท่ีมีปญหา และผลิตภัณฑใหมใหมีคุณภาพมาตรฐานเปนที่ยอมรับของตลาด  และ
เพื่อเปนการขยายงานการพัฒนาอุตสาหกรรมเกษตรของประเทศได 

2. มีจริยธรรมในการพัฒนาผลิตภัณฑทางอุตสาหกรรมเกษตร 
 

5. เหตุผลและสาระในการปรับปรุงหลักสูตร 
 5.1 เหตุผลในการปรับปรุงหลักสูตร 
    1. ปรับแกไขโครงสรางหลักสูตรในหมวดวิชาศึกษาทั่วไป (GE) ใหสอดคลองกับประกาศ 

 

กระทรวงศึกษาธิการ เรื่องแนวทางการบริหารเกณฑมาตรฐานหลักสูตรระดับปริญญาตรี พ.ศ.2548 ซึ่งจะ
ใชวิชารวมกับหลักสูตรอื่นทั้งมหาวิทยาลัยท่ีกําหนดขึ้น โดยมีหนวยกิตรวมในหมวดวิชาศึกษาทั่วไป (GE) 
30 หนวยกิต 

2. เพื่อใหหลักสูตรสามารถสงเสริมและสอดรับกับการเปลี่ยนแปลงทางเทคโนโลยี องคความรู   
และความตองการของตลาด โดยการปรับปรุงหลักสูตรใหมีความเหมาะสมมากขึ้น การปรับปรุง 
หลักสูตรครั้งนี้ มีการลดจํานวนหนวยกิตในหมวดวิชาศึกษาทั่วไป ตลอดจนไดเพิ่มเติมเนื้อหาในกระบวน
วิชาของสาขา เพื่อใหนักศึกษาไดมีความรูความสามารถ และความพรอมท่ีนําเขาสูอุตสาหกรรมเกษตรได
อยางมั่นคงขึ้น ขณะเดียวกันหลักสูตรยังมีความยืดหยุนโดยเปดกระบวนวิชาเลือกในสาขาวิชาเพิ่มเติมและ
มีการจัดหลักสูตรลักษณะสหกิจศึกษาเปนอีกทางเลือกหนึ่ง เพื่อใหนักศึกษาไดมีโอกาสเรียนรูตามความ
ถนัดและความสนใจของตนเองมากขึ้น ซึ่งเปนการสนับสนุนเรียนรูแบบใหนักศึกษาเปนศูนยกลางมากขึ้น 

 5.2 สาระในการปรับปรุงหลักสูตร 
 5.2.1 หมวดวิชาศึกษาทั่วไป    ไมนอยกวา 30 หนวยกิต 
   หมวดวิชาศึกษาทั่วไป มีการปรับลดจํานวนหนวยกิตจากเดิม 32 หนวยกิต เปน 30 หนวยกิต 
โดยมีรายละเอียดการปรับปรุงคือ  

5.2.1.1 กลุมวิชาภาษาและการสื่อสาร จํานวน 12 หนวยกิต เทาเดิม  
5.2.1.2 กลุมวิชามนุษยศาสตรและสังคมศาสตร จากเดิม 12 หนวยกิต  ลดลงเปน  

9 หนวยกิต คือ วิชาบังคับ 3 หนวยกิต บังคับเรียนกระบวนวิชา บธ.กจ.103 และเลือกเรียนอีก 6 หนวยกิต 
จากกระบวนวิชา ม.บร.103, ม.ปร.257, ม.ปร.269, ม.ศท.103, น.ศท. 100 , บธ.บช.103 และ ศศ.100 

5.2.1.3 กลุมวิชาวิทยาศาสตรและคณิตศาสตร จากเดิม 14 หนวยกิต เปน 6  หนวยกิต 
โดยบางสวนยายไปอยูกลุมวิชาแกนเพื่อความเหมาะสม และใหเลือกเรียน 2 กระบวนวิชา จาก ว.วท.111 , 
พ.วค.101, ก.กฏ. 110,  ภ.วก.100, ทน.100 และ อ.ทบ.200 
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5.2.1.4 กลุมวิชาการเรียนรูผานกิจกรรม จํานวน 3 หนวยกิต  บังคับเรียน 2 กระบวนวิชาจาก 
อก.101 และ อก.102 และเลือกเรียน 1 กระบวนวิชาจาก  ศ.ล.122 ,  ศ.ล. 125,  ศ.ล.133  และ ศ.ล.135  
 5.2.2 หมวดวิชาเฉพาะ   ไมนอยกวา       105 หนวยกิต 
  มีการปรับเปลี่ยนกระบวนวิชาในกลุมวิชาตางๆ ทําใหจํานวนหนวยกิตเพิ่มข้ึนจากเดิม  103 
หนวยกิต  เปน 105 หนวยกิต ตามรายละเอียดดังนี้  

5.2.2.1  วิชาแกน    49 หนวยกิต 
   มีการปรับกระบวนวิชาทําใหจํานวนหนวยกิตเพิ่มข้ึนจากเดิม  48 หนวยกิต เปน 
49 หนวยกิต ดังนี้ 

- ยกเลิกกระบวนวิชา ว.ชว. 108, ว.ชว. 109, และ ว.คพ. 100 
- ยกเลิกกระบวนวิชา วศ.ก 181 

   - จากเดิมบังคับใหเรียนกระบวนวิชา ว.จช. 201, อ.ทช. 321, และ อ.ทช. 322 
เปลี่ยนเปนบังคับใหเรียนกระบวนวิชา ว.จช. 200 เนื่องจากมีองคความรูท่ีเพียงพอเหมาะสมกับสาขาวิชา 
   - จากเดิมบังคับใหเรียนกระบวนวิชา อ.วอ. 301, 302, และ 303 เปลี่ยนเปนบังคับ
ใหเรียนกระบวนวิชา อ.วอ. 304, และ 305 เนื่องจากลดความซ้ําซอนกับกระบวนวิชาในสาขาวิชา และยาย
กระบวนวิชาที่เกี่ยวกับวิศวกรรมชีวกระบวนการจากวิชาเอกบังคับมาเปนวิชาแกนเพื่อใหอยูในกลุมท่ี
เหมาะสม 
   -  ยกเลิกกระบวนวิชา  ว.ชว.108,  ว.ชว.109, ว.ฟส.111 และ ว.ฟส.112 
   - เพิ่มกระบวนวิชา ว.ชว. 111,  ว.คณ. 103,  ว.คณ. 104,  ว.ฟส. 117 และ  
 ว.ฟส. 187   

5.2.2.2  วิชาเอก    56 หนวยกิต 
   มีการปรับเปลี่ยนกระบวนวิชาในกลุมวิชาตางๆ ทําใหจํานวนหนวยกิตนี้เพิ่มข้ึน
จากเดิม  55 หนวยกิต  เปน  56 หนวยกิต  ตามรายละเอียดดังนี้ 

5.2.2.2.1 วิชาเอกบังคับ    46 หนวยกิต 
                                   มีการปรับกระบวนวิชาทําใหจํานวนหนวยกิตลดลงจากเดิม  49 หนวยกิต  เปน  46 
หนวยกิต  ดังนี้ 

-   ยกเลิกกระบวนวิชา อ.วอ. 301, 302, และ  303  
   - จากเดิมบังคับใหเรียนกระบวนวิชา อ.ทพ. 202  เปลี่ยนเปนบังคับใหเรียน
กระบวนวิชา อ.ทพ. 203   แทน  เพื่อใหเนื้อหามีความครอบคลุมมากขึ้น 
   - จากเดิมบังคับใหเรียนกระบวนวิชา อ.ทพ. 312  เปลี่ยนเปนบังคับใหเรียน
กระบวนวิชา อ.ทพ.316   แทน  เพื่อเนนเนื้อหาใหตรงกันและสอดคลองกับกระบวนวิชาของสาขามากขึ้น 
   -  เพิ่มกระบวนวิชา อ.ทพ.315 เพื่อเนนเนื้อหาใหสอดคลองกับกระบวนวิชาของ
สาขามากขึ้น 
   - จากเดิมบังคับใหเรียนกระบวนวิชา อ.ทพ. 411  เปลี่ยนเปนบังคับใหเรียน
กระบวนวิชา อ.ทพ. 412 แทน  เพื่อใหสอดคลองกับทิศทางของหลักสูตร 
   - จากเดิมบังคับใหเรียนกระบวนวิชา อ.ทพ. 431 เปลี่ยนเปนบังคับใหเรียน
กระบวนวิชา อ.ทพ. 430  แทน  เพื่อเนนเนื้อหาใหตรงกันและสอดคลองกับกระบวนวิชาของสาขามากขึ้น 
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   - จากเดิมบังคับใหเรียนกระบวนวิชา อ.ทพ. 443 เปลี่ยนเปนบังคับใหเรียน
กระบวนวิชา อ.ทพ. 444  และ อ.ทพ. 445  แทน  เพื่อเนนเนื้อหาใหตรงกันและสอดคลองกับกระบวนวิชาของ
สาขามากขึ้น 
   -  จากเดิมบังคับใหเรียนกระบวนวิชา อ.ทพ. 498 และ อ.ทพ. 499 เปลี่ยนเปน
บังคับใหเรียนกระบวนวิชา อ.ทพ. 491 และ อ.ทพ. 492 แทน เพื่อเนนเนื้อหาใหสอดคลอง และเพิ่มหนวยกิต
เพื่อใหนักศึกษาไดมีทักษะมากขึ้น 

  
5.2.2.2.2 วิชาเอกเลือก   ไมนอยกวา 10 หนวยกิต 

 มีการเพิ่มกระบวนวิชาเอกเลือกจากเดิม 6 หนวยกิต เปน 10 หนวยกิต และจัดวิชาเอกเลือกเปน 2 
แผน คือ แผน 1 บังคับใหเรียนกระบวนวิชา อ.ทพ. 492, 497 และวิชาเอกเลือกอีก 6 หนวยกิต และแผน 2 
สหกิจศึกษาโดยใหเรียนกระบวนวิชา อ.ทพ. 495  จํานวน  10 หนวยกิต  

5.2.2.3  วิชาโท  ไมมี 
 

 5.2.3   หมวดวิชาเลือกเสรี      คงเดิม   
    

5.3 ปรับปรุงแผนกําหนดการศึกษาในทุกชั้นปเพ่ือใหสอดคลองกับการปรับปรุงหลักสูตร 
 
6. ปการศึกษาที่เร่ิมใชหลักสูตรเดิม ปการศึกษา 2543   

สํานักงานคณะกรรมการการอุดมศึกษา (ทบวงมหาวิทยาลัย) รับทราบการใหความเห็นชอบหลักสูตร
เดิม เมื่อวันที่ 4 พฤษภาคม 2543 

 
7. สภามหาวิทยาลัยเชียงใหมอนุมัติการปรับปรุงแกไขหลักสูตรคร้ังนี้แลว ในคราวประชุมครั้งท่ี  
 1/2552  เมื่อวันที่ 28 กุมภาพันธ 2552 
 
8. ปการศึกษาที่กําหนดใชหลักสูตรปรับปรุงใหม  ปการศึกษา  2552 
 
9. คุณสมบัติของผูเขาศึกษา 
 สําเร็จการศึกษาชั้นมัธยมศึกษาตอนปลายหรือเทียบเทา   
 
10. การคัดเลือกผูเขาศึกษา 
 การสอบคัดเลือกหรือคัดเลือก ตามหลักเกณฑและวิธีการท่ีมหาวิทยาลัยเชียงใหมกําหนด 
 
11. ระบบการศึกษา   
 11.1 มหาวิทยาลัยใชระบบทวิภาค โดยแบงปการศึกษาออกเปน 2 ภาคการศึกษาปกติ ซึ่งเปน
การศึกษาบังคับ มีระยะเวลาการศึกษาภาคการศึกษาละไมนอยกวา 15 สัปดาห และอาจมีภาคฤดรูอนซึ่งเปน
ภาคการศึกษาไมบังคับ ใชระยะเวลาการศึกษาประมาณ 8 สัปดาห โดยจัดจํานวนชั่วโมงเรียนของแตละ
กระบวนวิชาใหเทากับภาคการศึกษาปกติ 
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 ในกรณีท่ีหลักสูตรสาขาวิชาใดประกอบดวยกระบวนวิชาที่จําเปนตองเปดสอนในภาคฤดูรอน
เพื่อการฝกงาน หรือฝกภาคสนาม หรือสหกิจศึกษา หรือโครงงาน หรือกรณีศึกษา การบริหารและการจัดการ
กระบวนวิชานั้นไมถือเปนการศึกษาภาคฤดูรอน แตใหถือเสมือนวาเปนสวนหนึ่งของภาค-การศึกษาปกติ 

 11.2 มหาวิทยาลัยใชระบบหนวยกิตในการดําเนินการศึกษา จํานวนหนวยกิตบงถึงปริมาณ
การศึกษาของแตละกระบวนวิชา การกําหนดหนวยกิตกระบวนวิชาใหเทียบเกณฑกลางของระบบทวิภาค ดังนี้ 

(1) การเรียนการสอนภาคทฤษฎี ท่ีใชเวลาบรรยาย หรืออภิปรายปญหา 1 ช่ัวโมงตอสัปดาห
ตลอดภาคการศึกษาปกติ ไมนอยกวา 15 ช่ัวโมง เปนปริมาณการศึกษา 1 หนวยกิต 

(2) การเรียนการสอนภาคปฏิบัติ ท่ีใชเวลาฝกหรือทดลอง 2-3 ช่ัวโมงตอสัปดาหตลอดภาค
การศึกษาปกติ ระหวาง 30-45 ช่ัวโมง เปนปริมาณการศึกษา 1 หนวยกิต 

(3) การฝกงาน การฝกภาคสนาม หรือสหกิจศึกษา ท่ีใชเวลาฝก 3-6 ช่ัวโมงตอสัปดาหตลอด
ภาคการศกึษาปกติ ระหวาง 45-90 ช่ัวโมง เปนปริมาณการศึกษา 1 หนวยกิต 

(4) การทําโครงงานหรือกิจกรรมการเรียนอื่นใดตามที่ไดรับมอบหมายที่ใชเวลาทําโครงงาน
หรือกิจกรรมนั้นๆ ตลอดภาคการศึกษาปกติ ระหวาง 45-90 ช่ัวโมง เปนปริมาณการศึกษา 
1 หนวยกิต 

(5) ในกรณีท่ีไมสามารถใชเกณฑตามขอ 11.2 (1), (2), (3) และ (4) ไดมหาวิทยาลัยอาจ
กําหนดหนวยกิตของกระบวนวิชาตามความเหมาะสม 

 
12. ระยะเวลาการศึกษา 

 เปนหลักสูตร 4 ป และใหใชเวลาศึกษาอยางมากไมเกิน 8 ป 
 
13.  การลงทะเบียนเรียน 

13.1  การลงทะเบียนกระบวนวิชาในแตละภาคการศึกษาปกติ      นักศึกษาจะตองลงทะเบียนกระบวน
วิชา ไมนอยกวา 9 หนวยกิต และไมเกิน 22 หนวยกิต 

13.2  ในกรณีท่ีมีเหตุจําเปนนักศึกษาอาจลงทะเบียนนอยกวา 9 หนวยกิต            ในภาคการศึกษาปกติ 
โดยคณบดีเปนผูอนุมัติ 

ในกรณีนักศึกษาที่คาดวาจะสําเร็จการศึกษาจะลงทะเบียนเกินกวา 22 หนวยกิต ในภาค
การศึกษาปกติไดโดยใหคณบดีเปนผูอนุมัติ 
                         สําหรับการลงทะเบียนกระบวนวิชาสหกิจศึกษา หรือกระบวนวิชาที่มีลักษณะการฝกวิชาชีพ 
หรือการฝกงานที่กําหนดไวในแผนกําหนดการศึกษา ใหมีจํานวนหนวยกิตลงทะเบียนตามที่กําหนดไวในแผน
กําหนดการศึกษาของหลักสูตรสาขาวิชา 
 
14. การวัดผลและการสําเร็จการศึกษา 
 14.1 เกณฑการวัดผล 
  มหาวิทยาลัยใชระบบอักษรลําดับขั้น และคาลําดับขั้นในการวัดและประเมินผลการศึกษาในแตละ
กระบวนวิชา โดยแบงการกําหนดอักษรลําดับข้ันเปน 3 กลุม คือ อักษรลําดับขั้นที่มีคาลําดับขั้น อักษร  ลําดับ
ข้ันที่ไมมีคาลําดับขั้น และอักษรลําดับขั้นที่ยังไมมีการประเมินผล 
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 อักษรลําดับขั้น ความหมาย และคาลําดับขั้น 
   (1) อักษรลําดับขั้นที่มีคาลําดับขั้น ใหกําหนดดังนี้ 
                     อักษรลําดับขั้น ความหมาย คาลําดับขั้น 
  A ดีเยี่ยม (EXCELLENT) 4.00 
  B+ ดีมาก (VERY GOOD) 3.50 
  B ดี (GOOD) 3.00 
  C+ ดีพอใช (FAIRLY GOOD) 2.50 
  C พอใช (FAIR) 2.00 
  D+ ออน (POOR) 1.50 
  D ออนมาก (VERY POOR) 1.00 
  F ตก (FAILED) 0.00 
 (2) อักษรลําดับขั้นที่ไมมีคาลําดับขั้น ใหกําหนดดังนี้  
                     อักษรลําดับขั้น ความหมาย 
  S เปนที่พอใจ (SATISFACTORY) 
  U ไมเปนที่พอใจ (UNSATISFACTORY) 
  V ผูเขารวมศึกษา (VISITOR) 
  W การถอนกระบวนวิชา (WITHDRAWN) 

      CE หนวยกิตท่ีไดจากการทดสอบ 
       (CREDITS FROM EXAMINATION) 
      CP หนวยกิตท่ีไดจากการเสนอแฟมสะสมงาน 
       (CREDITS FROM PORTFOLIO) 
      CS หนวยกิตท่ีไดจากการทดสอบมาตรฐาน 
       (CREDITS FROM STANDARDIZED TESTS) 
      CT หนวยกิตท่ีไดจากการประเมินหรืออบรมที่จัดโดยหนวยงานตางๆ 
       (CREDITS FROM TRAINING) 
      CX หนวยกิตท่ีไดรับจากการยกเวนการเรียน 
       (CREDITS FROM EXEMPTION) 

 (3) อักษรลําดับขั้นที่ยังไมมีการประเมินผล ใหกําหนดดังนี้  
                     อักษรลําดับขั้น ความหมาย 
  I การวัดผลยังไมสมบูรณ (INCOMPLETE)  
  P การเรียนการสอนยังไมสิ้นสุด (IN PROGRESS)  
  กระบวนวิชาที่นักศึกษาไดอักษรลําดับขั้น  A, B+, B, C+, C, D+, D หรือ S, CE, CP, CS, CT และ 
CX เทานั้น จึงจะนับหนวยกิตของกระบวนวิชานั้นเปนหนวยกิตสะสม 
    กระบวนวิชาที่มีการวัดและประเมินผลลําดับขั้นแบบ S หรือ U คือ อ.ทพ. 491, อ.ทพ. 492, อ.ทพ. 
494, อ.ทพ. 495, อ.ทพ. 496, อ.ทพ. 497, อ.ทพ. 498, และ อ.ทพ. 499 
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 14.2 เกณฑการสําเร็จการศึกษา 
  14.2.1 ตองเรียนกระบวนวิชาตางๆ ใหครบตามหลักสูตรและเงื่อนไขของสาขาวิชา และตองไมมี
กระบวนวิชาใดที่ไดรับอักษรลําดับขั้น I หรือ P 
  14.2.2 ตองใชเวลาเรียนไมนอยกวา 6 ภาคการศึกษา 
  14.2.3 มีคาลําดับขั้นสะสมเฉลี่ยในวิชาเอก ไมนอยกวา 2.00 และมีคาลําดับขั้นสะสมเฉลี่ย    
ตลอดหลักสูตร ไมนอยกวา 2.00 
15. การประกันคุณภาพหลักสูตร/การพัฒนาหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีการพัฒนา 
 ผลิตภัณฑ 
 15.1 การประกันคุณภาพหลักสูตร 
  15.1.1 ประเด็นการบริหารหลักสูตร 
        เปนไปตามระบบประกันคุณภาพของมหาวิทยาลัยเชียงใหม 
      มีคณะกรรมการบริหารหลักสูตรประจําสาขาวิชาเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ 
                              ทําหนาท่ีพิจารณาใหความเห็นชอบการจัดการเรียนการสอน การเปด-ปด                  
                            การปรับปรุงหลักสูตรและกระบวนวิชา และรับผิดชอบการจัดการเรียนการสอน 
      มีคณะกรรมการปรับปรุงหลักสูตร  

     ทําหนาท่ีวัดและประเมินผลการจัดการศึกษา ประเมินหลักสูตร นําผลการประเมินมา
ปรับปรุงหลักสูตร  และพิจารณาใหความเห็นชอบเกณฑการวัดและแนวทางการวัดและ
ประเมินผลกระบวนวิชาตาง ๆ ท่ีระบุไวในหลักสูตร  

     มีการจัดทําแผนการสอน และเกณฑการวัดและประเมินผล 
 มีการจัดกิจกรรมเพื่อพัฒนาทักษะและความรูแกนักศึกษา 

  15.1.2 ประเด็นทรัพยากรประกอบการเรียนการสอน 
อาจารยและบุคลากร 

 มีการกําหนดคุณสมบัติและภาระงานของอาจารยและบุคลากร 
     มีการประเมินอาจารยและบุคลากรตามภาระงานที่กําหนด 

หองเรียนและหองปฏิบัติการ 
 มีการวางแผนการใชหองเรียนและหองปฏิบัติการ 
 มีการบํารุงรักษาหองเรียนและหองปฏิบัติการ 
 มีการประเมินสภาพและประสิทธิภาพการใชหองเรียนและหองปฏิบัติการ 

อุปกรณและสื่อการเรียนการสอนและแหลงสืบคนขอมูล 
 มีการวางแผนการใชและบํารุงรักษาอุปกรณและสื่อการเรียนการสอน 

     มีการประเมินการใชและบํารุงรักษาอุปกรณและสื่อการเรียนการสอน 
     มีเครื่องคอมพิวเตอรและแหลงสารสนเทศสําหรับการสืบคน 
     มีหองสมุดสําหรับการคนควา 
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 15.1.3 ประเด็นการสนับสนุนและการใหคําแนะนํานักศึกษา 
    มีอาจารยท่ีปรึกษาประจําตัวนักศึกษาใหคําปรึกษา เพื่อชวยแกปญหาใหนักศึกษา 
    มีการจัดสรรงบประมาณสําหรับการจัดกิจกรรมพัฒนาสนับสนุนนักศึกษา  

     มีการแสวงหาทุน และจัดสรรเพื่อเปนทุนการศึกษา 
  15.1.4  ประเด็นความตองการของตลาดแรงงาน สังคมและ/หรือความพึงพอใจของผูใชบัณฑิต 
      มีการประเมินความพึงพอใจของผูใชบัณฑิตประกอบการปรับปรุงหลักสูตร 

 มีการติดตามคุณภาพบัณฑิตและความพึงพอใจของผูใชบัณฑิตทุกๆ ระยะ 5 ป 
 

 15.2 การพัฒนาหลักสูตร 
  15.2.1  ดัชนีบงช้ีมาตรฐานและคุณภาพการศึกษา สําหรับหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชา
เทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ 
     -  สัดสวนของอาจารยท่ีมีคุณวุฒิ ปริญญาเอก : ปริญญาโท : ปริญญาตรี 
         6  :  4  :  1 
     -  สัดสวนของอาจารยท่ีดํารงตําแหนง  ศาสตราจารย : รองศาสตราจารย :  
      ผูชวยศาสตราจารย : อาจารย 
         0  :  1  :  3  :  7 
     -  สัดสวนของจํานวนนักศึกษาที่สําเร็จตามหลักสูตรตอจํานวนนักศึกษาที่รับเขา 
             1  : 1 
     -  รอยละการไดงาน รวมท้ังการประกอบอาชีพอิสระ 
             79.41% 
  15.2.2  เปนไปตามระบบการประกันคุณภาพการศึกษาของมหาวิทยาลัยเชียงใหม โดยมีการประเมิน
และพัฒนาหลักสูตรอยางตอเนื่องทุก ๆ ระยะ 5 ป   กําหนดการประเมินครั้งแรก   ปการศึกษา 2556 
 
16.  อาจารยผูสอน 
 16.1  อาจารยผูสอนที่เปนอาจารยประจํา   แยกตามคุณวุฒิ 
    ปริญญาเอก หรือเทียบเทา  6  คน 
    ปริญญาโท หรือเทียบเทา   4  คน 
    ปริญญาตรี หรือเทียบเทา   1 คน 
    (รายละเอียดตามตารางที่ 16.1) 

16.2  อาจารยพิเศษ แยกตามคุณวุฒิ 
  

- ไมมี - 



 

 

1

16.1  ตารางรายละเอียดเกี่ยวกับอาจารยผูสอนที่เปนอาจารยประจํา 
 

ภาระงานสอน 
(หนวย ชม./สัปดาห/ภาคการศึกษา) 

ปจจุบัน เมื่อปรับปรุงหลักสูตร 

 
ชื่อ-สกุล 

(พรอมตําแหนงทางวิชาการ) 

 
 

สังกัดภาควิชา 

 
 

คุณวุฒิสูงสุด 
ที่ไดรับ 

 
 

สาขาวิชา 

 

จํานวนป 
ที่เริ่มสอน 
ถึงปจจุบัน ตรี บัณฑิตศึกษา ตรี บัณฑิตศึกษา 

1. อ.สุวรรณา   เดชะรัตนางกูร* เทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ วท.ม. เทคโนโลยีการอาหาร 10 6 - 9 - 
2. อ.อิศรพงษ  พงษศิริกุล* เทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ วท.บ. วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร 12 6 - 9 - 
3. อ.ดร.โปรดปราน  ทาเขียว* เทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ Ph.D. Wood Biology and Wood Technology 7 3 3 3 3 
4. อ.กัญญรัตน   สุทธภักติ* เทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ วท.ม. เคมีฟสิกัล 5 6 - 6 - 
5. อ.วิญู         ศักดาทร* เทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ คอ.ม. เทคโนโลยีผลิตภัณฑอุตสาหกรรม 5 6 - 6 - 
6. รศ.ดร.ไพโรจน  วิริยจารี เทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ Ph.D. Product Development 25 3 1.5 3 1.5 
7. ผศ.ดร.สุจินดา   ศรีวัฒนะ เทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ ปร.ด. พัฒนาผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเกษตร 14 6 6 3 6 
8. ผศ.ดร.สุทัศน    สุระวัง  เทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ  วท.ด. วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร 11 6 6 3 6 
9. ผศ.ดร.นิรมล   อุตมอาง เทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ ปร.ด. พัฒนาผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเกษตร 9 3 6 3 6 

10. อ.วิวรรธน      วรรธนัจฉริยา เทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ วท.ม. พัฒนาผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเกษตร  15 6 3 6 3 
11 อ.ดร.ยุทธนา   พิมลศิริผล เทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ วท.ด. เทคโนโลยีทางอาหาร 1 6 3 6 3 

 
 
หมายเหตุ        *   อาจารยประจําหลักสูตรตามเกณฑมาตรฐานหลักสูตร พ.ศ. 2548 ของกระทรวงศึกษาธิการ  
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17.  จํานวนนักศึกษา 
 

                                    ปการศึกษา 
จํานวนนักศึกษาที่คาดวาจะรับ 

2552 2553 2554 2555 2556 

นักศึกษาชั้นปท่ี 1 60 60 60 60 60 
นักศึกษาชั้นปท่ี 2  60 60 60 60 
นักศึกษาชั้นปท่ี 3   60 60 60 
นักศึกษาชั้นปท่ี 4    60 60 
จํานวนนักศึกษาที่คาดวาจะสําเร็จการศึกษา    60 60 
 
18. สถานที่และอุปกรณการสอน 
 18.1 สถานที่    
  อาคารเรียน  และสํานักงานของภาควิชาเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ  คณะอุตสาหกรรมเกษตร  
มหาวิทยาลัยเชียงใหม   
 
 18.2  อุปกรณการสอนที่มีอยูแลว (เฉพาะรายการสําคัญ) 
ลําดับที่ รายการ จํานวน 

1 เครื่องอบแหงไมโครเวฟสุญญากาศ 1  เครื่อง 
2 เครื่องแกสโครมาโทกราฟ 1  เครื่อง 
3 เครื่องโฮโมจิไนเซอร 1  เครื่อง 
4 ตูอบลมรอน 2  เครื่อง 
5 เครื่องฆาเชื้อโดยใชไอน้ําความดันสูง 2  เครื่อง 
6 เครื่องช่ังไฟฟาทศนิยม 4 ตําแหนง, 2 ตําแหนง 4  เครื่อง 
7 เครื่องทําน้ํากลั่น 1  เครื่อง 
8 ตูดูดควัน 2  ตู 
9 เตาเผาเถา 1  เครื่อง 
10 เตายอยโปรตีน 4  เครื่อง 
11 เครื่องระเหยน้ําแบบสุญญากาศ 1  เครื่อง 
12 กลองจุลทรรศนชนิด 3 ตา 1  เครื่อง 
13 ชุดออกแบบผลิตภัณฑและประมวลผลขอมูล 1  ชุด 
14 เครื่องทําไอศกรีม 1  เครื่อง 
15 เครื่องกรองไวน 1  เครื่อง 
16 เครื่องผสม 4  เครื่อง 
17 เตาใหความรอน 2  เครื่อง 
18 เครื่องเตรียมอาหาร 2  เครื่อง 
19 ตูแชแข็ง 2  เครื่อง 
20 ตูแชเย็น 3  เครื่อง 
21 ปมดูดสําหรับชวยกรอง 2  ชุด 
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22 เครื่องบม 2  เครื่อง 
23 อุปกรณประกอบเครื่องทําแหงผลไม 1  ชุด 
24 เครื่องอังไอน้ํา 1  เครื่อง 
25 เครื่องอังไอน้ําแบบน้ําไหลเวียน 1  เครื่อง 
26 เครื่องรีแฟรคโตมิเตอรแบบมือถือ 6  ชุด 
27 เครื่องยูวีวิสิเบิล สเปคโทรโฟโตมิเตอร 1  เครื่อง 
28 เครื่องวิเคราะหลักษณะเนื้อสัมผัส 1 เครื่อง 
29 เครื่องทําแหงแบบแชเยือกแข็ง 1 เครื่อง 
30 เครื่องวัดความชื้นแบบรวดเร็ว 1 เครื่อง 
31 เครื่องวิเคราะหคาสี 1 เครื่อง 

 
18.3 อุปกรณการสอนที่ตองการเพิ่มเติม 

ลําดับที่ รายการ จํานวน 
1 เครื่องโครมาโทกราฟของเหลวสมรรถนะสูง 1 เครื่อง 
2 เครื่องวิเคราะหความขนหนืดแบบเร็ว 1 เครื่อง 
3 เครื่องวิเคราะหสารตอตานอนุมูลอิสระ 1 เครื่อง 
4 เครื่องอะตอมมิค แอปซอฟชั่น 1 เครื่อง 
5 เครื่องแมสสเปกโทรมิเตอร 1 เครื่อง 

 
19. หองสมุด  
 วารสารและสิ่งพิมพสําคัญที่ใชในสาขาวิชาที่ปจจุบันมีอยูแลว 
   หนังสือและตําราเรียนในหองสมุดคณะอุตสาหกรรมเกษตร  มีหนังสือภาษาไทยจํานวน 
2,194 เลม  และหนังสือภาษาอังกฤษจํานวน 1,260 เลม    
   วารสารที่เกี่ยวของมีประมาณ  7  รายการ  ไดแก 

1.   Innovative Food Science & Emerging Technologies 
2.   International Journal of Food Science and technology 
3.   Journal of Agricultural and chemistry 
4.   Journal of Food Science 
5.   อาหาร 
6.  วารสารโภชนาการ 
7.  วารสารการบรรจุภัณฑ 

   อีกทั้งหนังสือ    ตําราเรียนและวารสารกระจายอยูตามหองสมุดตาง ๆ    ภายใน
มหาวิทยาลัยเชียงใหม  ไดแก  สํานักหอสมุด  หองสมุดคณะเกษตรศาสตร   หองสมุดคณะวิทยาศาสตร  
หองสมุดคณะสัตวแพทยศาสตร  และหองสมุดคณะแพทยศาสตร    นอกจากนี้ยังสามารถสืบคนไดจาก
ฐานขอมูลทางอิเลคทรอนิคสตางๆ  ของทางมหาวิทยาลัยเชียงใหมไดเชนกัน 
 วารสารและสิ่งพิมพสําคัญที่ตองการเพิ่มเติม 
 1. Food Product Development 
 2. International Journal of Food Science & Technology 
 3. Journal of Sensory Study 
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20. คาธรรมเนียมการศึกษา  
        คาธรรมเนียมการศึกษาตลอดหลักสูตร (เฉพาะคาลงทะเบียนกระบวนวิชาเรียน คาธรรมเนียม
การศึกษา และคาธรรมเนียมการศึกษาพิเศษ) รวมเปนเงินทั้งสิ้น 56,920 บาท (หาหมื่นหกพันเการอย 
ยี่สิบบาทถวน) 
                            
 
21. ตารางเปรียบเทียบขอแตกตางระหวางหลักสูตรเดิมกับหลักสูตรที่ปรับปรุงใหม   
 21.1 ตารางเปรียบเทียบจํานวนหนวยกิตของโครงสรางใหม โครงสรางเดิม เกณฑมาตรฐานหลักสูตร

ของกระทรวงศึกษาธิการและเกณฑตามขอบังคับฯ วาดวยการศกึษาของมหาวิทยาลัยเชียงใหม 
ปรากฏดังนี้ 

จํานวนหนวยกิตในแตละหมวดวิชา หมวดวิชา 
(โครงสรางใหม) เกณฑ ศธ. เกณฑ มช. โครงสรางเดิม โครงสรางใหม 

1.หมวดศึกษาทั่วไป 30 30 32 30 
1.1 กลุมวิชาภาษาและการสื่อสาร - - 12 12 
1.2 กลุมวิชามนุษยศาสตรและสังคมศาสตร - - 6 9 
1.3 กลุมวิชาวิทยาศาสตรและคณิตศาสตร - 12 14 6 
1.4 กลุมวิชาการเรียนรูผานกิจกรรม - - - 3 
2. หมวดวิชาเฉพาะ 84 90 103 105 
 2.1 วิชาแกน - 24 48 49 
 2.2 วิชาเอก 30 48 55 56 
  2.2.1 วิชาเอกบังคับ - - 49 46 
  2.2.2 วิชาเอกเลือก 
  1) แผน 1 ไมนอยกวา 
 หรือ 2) แผน 2 ไมนอยกวา 

- - 6  
10 
10 

 2.3 วิชาโท (ถามี) 15 15 - - 
3. หมวดวิชาเลือกเสรี 6 6 6 6 

รวม 120 130 141 141 
 
 
 
 
 



 

 

21.2  ตารางเปรียบเทียบขอแตกตางระหวางหลักสูตรเดิม กับหลักสูตรปรับปรุงใหม และเหตุผลในการปรับปรุง 
หลักสูตรเดิม (พ.ศ. 2543) หลักสูตรปรับปรุงใหม (พ.ศ. 2552) เหตุผลในการปรับปรุง 

1. หมวดวิชาศึกษาทั่วไป ไมนอยกวา                                            32 หนวยกิต 1. หมวดวิชาศึกษาทั่วไป ไมนอยกวา                              30  หนวยกิต 
   1.1 กลุมวิชาภาษาและการสื่อสาร                                    12 หนวยกิต  
     001001  ม.อ. 101 การฟงและการพูดภาษาอังกฤษ 3 หนวยกิต 
     001102  ม.อ. 102 การอานและการเขียนภาษาอังกฤษ 3 หนวยกิต 
     001201  ม.อ. 201 การอานเชิงวิเคราะหและการเขียน 

อยางมีประสิทธิผล 
3 หนวยกิต 

     001202  ม.อ. 202 ภาษาอังกฤษในบริบททางอาชีพ 3 หนวยกิต 
1.1 กลุมวิชาสังคมศาสตร 3 หนวยกิต 1.2 กลุมวิชามนุษยศาสตรและสังคมศาสตร                9 หนวยกิต 
       สามารถเลือกเพียง 1 กระบวนวิชา จาก        
 176101  น.ศท.101 ความรูเบื้องตนเกี่ยวกับกฎหมายทั่วไป 3 หนวยกิต  
หรือ 701103  บธ.บช.103 การบัญชีทั่วไป 3 หนวยกิต                 ยกเลิก 
หรือ 703103  บธ.กจ.103  การเปนผูประกอบการและธุรกิจเบื้องตน 3 หนวยกิต  
หรือ 751101  ศศ.101 หลักเศรษฐศาสตร 1 3 หนวยกิต  
    บังคับเรียน   
     703103 บธ.กจ.103 การเปนผูประกอบการและธุรกิจ

เบื้องตน 
3 หนวยกิต 

    ใหเลือกเรียน 2 กระบวนวิชาจาก 
     009103 ม.บร. 103 การรูสารสนเทศและการนําเสนอ

สารสนเทศ 
3 หนวยกิต 

    หรือ 011257 ม.ปร.257 จริยศาสตร 3 หนวยกิต 
    หรือ 011269 ม.ปร.269 ปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง 3 หนวยกิต 
    หรือ 050103 ม.ศท.103 สังคมและวัฒนธรรมไทย 3 หนวยกิต 
    หรือ 176100 น.ศท.100 กฎหมายและโลกสมัยใหม 3 หนวยกิต 
    หรือ 701103 บธ.บช.103 การบัญชีทั่วไป 3 หนวยกิต 
    หรือ 751100 ศศ.100 เศรษฐศาสตรในชีวิตประจําวัน 3 หนวยกิต 

  
ปรับปรุง/เปลี่ยนแปลงกระบวนวิชาใน
หมวดศึกษาทั่วไปในกลุมวิชาภาษาและการ
สื่อสารใหสอดคลองตามกฎเกณฑของ
หมวดวิชาศึกษาทั่วไปและใหสอดคลองกับ
กระบวนวิชาดานเทคโนโลยีการพัฒนา
ผลิตภัณฑ 
 
ปรับลดจํานวนหนวยกิตในหมวดวิชาศึกษา
ทั่วไปจากเดิม 32 หนวยกิตเปน 30 หนวยกิต 
ทั้งนี้  เพื่อใหสอดคลองกับประกาศ
กระทรวงศึกษาธิการ เรื่องเกณฑมาตรฐาน
หลักสูตรปริญญาตรี พ.ศ.2548 ขอ 8.1 เรื่อง 
แนวทางการบริหารเกณฑมาตรฐาน 
หลักสูตรอุดมศึกษา พ.ศ.2548 ขอ 5 
 
ปรับปรุง/เปลี่ยนแปลงกระบวนวิชาใน
หมวดศึกษาทั่วไปในกลุมวิชามนุษยศาสตร
และสังคมศาสตรใหสอดคลองตาม
กฎเกณฑของหมวดวิชาศึกษาทั่วไปและให
สอดคลองกับกระบวนวิชาดานเทคโนโลยี
การพัฒนาผลิตภัณฑ 
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ยกเลิก 



 

 

หลักสูตรเดิม (พ.ศ. 2543) หลักสูตรปรับปรุงใหม (พ.ศ. 2552) เหตุผลในการปรับปรุง 
1.2 กลุมวิชามนุษยศาสตร                                                       3  หนวยกิต  

      สามารถเลือกเพียง 1 กระบวนวิชา จาก    
 006341  ม.บน.341 หลักมนุษยสัมพันธ 3 หนวยกิต  ยกเลิก  
หรือ 009103  ม.บร.103 บรรณารักษศาสตรเบื้องตน 3 หนวยกิต  การรูสารสนเทศและการนําเสนอสารสนเทศ  
หรือ 011257  ม.ปร.257 จริยศาสตร 3 หนวยกิต  

เปลี่ยนชื่อเปน 
เหมือนเดิม   

หรือ 013103  ม.จว.103 จิตวิทยาทั่วไป 3 หนวยกิต  ยกเลิก 
หรือ 050103  ม.ศท.103 สังคมและวัฒนธรรมไทย 3 หนวยกิต    เหมือนเดิม   

 
ปรับปรุง/เปลี่ยนแปลงกระบวนวิชาใน
หมวดศึกษาทั่วไปในกลุมวิชามนุษยศาสตร
ใหสอดคลองตามกฎเกณฑของหมวดวิชา
ศึกษาทั่วไปและใหสอดคลองกับกระบวน
วิชาดานเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ 
 

1.3 กลุมวิชาภาษาและการสื่อสาร 12 หนวยกิต     
 001103  ม.อ.103 ภาษาอังกฤษพื้นฐาน 1 3 หนวยกิต     
 001104  ม.อ.104 ภาษาอังกฤษพื้นฐาน 2 3 หนวยกิต  ยกเลิก   
 001203  ม.อ.203 ภาษาอังกฤษเพื่อการศึกษา 3 หนวยกิต    
 001205  ม.อ.205 ภาษาอังกฤษสาขาวิชาวิทยาศาสตร

และเทคโนโลยี 
3 หนวยกิต  

 
  

ปรับปรุง/เปลี่ยนแปลงกระบวนวิชาใน
หมวดศึกษาทั่วไปในกลุมวิชาภาษาและการ
สื่อสารหสอดคลองตามกฎเกณฑของหมวด
วิชาศึกษาทั่วไปและใหสอดคลองกับ
กระบวนวิชาดานเทคโนโลยีการพัฒนา
ผลิตภัณฑ 
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หลักสูตรเดิม (พ.ศ. 2543) หลักสูตรปรับปรุงใหม (พ.ศ. 2552) เหตุผลในการปรับปรุง 
1.4  กลุมวิชาวิทยาศาสตรและคณิตศาสตร                              14 หนวยกิต 1.3 กลุมวิชาวิทยาศาสตรและคณิตศาสตร                                6 หนวยกิต  
 206103 ว.คณ.103 แคลคูลัส 1 3 หนวยกิต   
 206104 ว.คณ.104 แคลคูลัส 2 3 หนวยกิต  

 
     ยายไปอยูวิชาแกน  

ปรับปรุง/เปลี่ยนแปลงกระบวนวิชาใน
หมวด 
ศึกษาทั่วไปในกลุมวิชาวิทยาศาสตรและ 

 207111 ว.ฟส.111 ฟสิกสทั่วไป 1 4 หนวยกิต    คณิตศาสตร โดยลดจํานวนหนวยกิตจากเดิม 
 207112 ว.ฟส.112 ฟสิกสทั่วไป 2 4 หนวยกิต  

 
        ยกเลิก   14 หนวยกิต เปน 6 หนวยกิต และเพิ่ม 

     ใหเลือกเรียน 2 กระบวนวิชาจาก กระบวนวิชาใหเลือกเรียนมากขึ้นและ 
     201111 ว.วท.111 โลกแหงวิทยาศาสตร 3 หนวยกิต มีความสอดคลองตามกฏเกณฑของหมวด 
   327101  พ.วค.101 การกูชีพเบื้องตนและการปฐม

พยาบาลเพื่อใชในชีวิตประจําวัน 
3 หนวยกิต วิชาศึกษาทั่วไปและใหสอดคลองกับ

กระบวนวิชาดานเทคโนโลยีการพัฒนา 
   357110 ก.กฏ.110 แมลงกับมนุษยชาต ิ 3 หนวยกิต ผลิตภัณฑ 
   461100 ภ.วภ. 100 สมุนไพรเพื่อสุขภาพและความงาม 3 หนวยกิต  
     ความสุขสมบูรณ 3 หนวยกิต 
     

510100 ทน.   100 
603200 อ.ทบ.200 บรรจุภัณฑในชีวิตประจําวัน 3 หนวยกิต 

 

    1.4 กลุมวิชาการเรียนรูผานกิจกรรม                                             3 หนวยกิต เพิ่มกลุมวิชาการเรียนรูผานกิจกรรมจํานวน  
     บังคับเรียน 2 กระบวนวิชา  3 หนวยกิต เพื่อใหสอดคลองตามกฏเกณฑ 
     610101 อก.101 การพัฒนาคุณภาพนักศึกษาดวย 

กิจกรรม 1 
1 หนวยกิต ของหมวดวิชาศึกษาทั่วไป 

     610102 อก.102 การพัฒนาคุณภาพนักศึกษาดวย 1 หนวยกิต  
      กิจกรรม 2   
     และเลือกเรียน 1 กระบวนวิชา จาก   
     057122 ศ.ล.122 วายน้ําเพื่อชีวิตและการออกกําลังกาย    1 หนวยกิต  
     057125 ศ.ล.125 กิจกรรมเขาจังหวะเพื่อชีวิตและ 1 หนวยกิต  
      การออกกําลังกาย   
     057133 ศ.ล.133 นันทนาการเพื่อคุณภาพชีวิต 1 หนวยกิต  
     057135 ศ.ล.135 แอโรบิกสเพื่อสุขภาพ 1 หนวยกิต  



 

 

         
 

หลักสูตรเดิม (พ.ศ. 2543) หลักสูตรปรับปรุงใหม (พ.ศ. 2552) เหตุผลในการปรับปรุง 
2. หมวดวิชาเฉพาะ                                       ไมนอยกวา 103 หนวยกิต 2. หมวดวิชาเฉพาะ                                    ไมนอยกวา 105 หนวยกิต  
2.1 วิชาแกน                                                                        48 หนวยกิต 2.1 วิชาแกน                                                                   49 หนวยกิต  
 202108 ว.ชว.108 ชีววิทยาพื้นฐาน 1 4 หนวยกิต    
 202109 ว.ชว.109 ชีววิทยาพื้นฐาน 2 4 หนวยกิต  

 

ยกเลิก   

 

   เนื่องจากเปลี่ยนเปนกระบวนวิชา ว.ชว.111 

     202111 ว.ชว.111 ชีววิทยา 1 4 หนวยกิต    เพื่อใหสอดคลองกับสาระของสาขาวิชา 
 203103 ว.คม.103 เคมีทั่วไป 1 3 หนวยกิต      
 203104 ว.คม.104 เคมีทั่วไป 2 3 หนวยกิต         
 203107 ว.คม.107 ปฏิบัติการเคมีทั่วไป 1 1 หนวยกิต      
 203108 ว.คม.108 ปฏิบัติการเคมีทั่วไป 2 1 หนวยกิต      
 203206 ว.คม.206 เคมีอินทรียสําหรับนักศึกษา 

นอกภาควิชาเคมี 
3 หนวยกิต     

 203209 ว.คม.209 ปฏิบัติการเคมีอินทรีย สําหรับ
นักศึกษานอกภาควิชาเคมี 

1 หนวยกิต  

  
 
 เหมือนเดิม    

 203226 ว.คม.226 เคมีฟสิกัล 3 หนวยกิต      
 203229 ว.คม.229 ปฏิบัติการเคมีฟสิกัล 1 หนวยกิต      
 203236 ว.คม.236 ปริมาณวิเคราะห 3 หนวยกิต      
 203239 ว.คม.239 ปฏิบัติการปริมาณวิเคราะห 1 หนวยกิต      
 204100 ว.คพ.100 การประมวลผลขอมูลดวยเครื่อง

คอมพิวเตอร 
3 หนวยกิต  ยกเลิก   เนื่องจากเนื้อหาวิชาไดเปลี่ยนไปจากเดิมและ

นักศึกษาไดเขาถึงการใชงานคอมพิวเตอรแลว 
     206103 ว.คณ.103 แคลคูลัส 1 3 หนวยกิต 
     206104 ว.คณ.104 แคลคูลัส 2 3 หนวยกิต 

   
     ยายกลุมมาจากหมวดวิชาศึกษาทั่วไป 

     207117 ว.ฟส.117 ปฏิบัติการฟสิกส 1 1 หนวยกิต 
     207187 ว.ฟส.187 ฟสิกส 1 3 หนวยกิต 

    
     ใชทดแทนกระบวนวิชา ว.ฟส.111,112 

 208263 ว.สถ.263 สถิติเบื้องตน 3 หนวยกิต      
 211315 ว.ชท.315 ชีวเคมีเบื้องตน 3 หนวยกิต  เหมือนเดิม    

 15 

 
15 



 

 

 211319 ว.ชท.319 ปฏิบัติการชีวเคมีเบื้องตน 1 หนวยกิต      
 
 

หลักสูตรเดิม (พ.ศ. 2543) หลักสูตรปรับปรุงใหม (พ.ศ. 2552) เหตุผลในการปรับปรุง 
 254181 วศ.ก.181 การเขียนแบบวิศวกรรมศาสตรสําหรับ 

ผูมิใชนักศึกษาวิศวกรรม 
2 หนวยกิต  ยกเลิก    

 215201 ว.จช.201 จุลชีววิทยา 4 หนวยกิต      
 602321 อ.ทช.321 จุลชีววิทยาในอุตสาหกรรมเกษตร 3 หนวยกิต  ยกเลิก    
 602322 อ.ทช.322 ปฏิบัติการจุลชีววิทยาในอุตสาหกรรม 1 หนวยกิต      
  เกษตร   215200 ว.จช.200 จุลชีววิทยาเบื้องตน 4 หนวยกิต ใชทดแทนกระบวนวิชา ว.จช.201 ให 

สอดคลองกับวิชาที่ตองลงทะเบียนเรียนกอน 
     604304 อ.วอ.304 วิศวกรรมชีวกระบวนการพื้นฐาน 3 หนวยกิต   ใชทดแทนกระบวนวิชา อ.วอ. 301,  
     604305 อ.วอ.305 ปฏิบัติการวิศวกรรมชีวกระบวนการ 

พื้นฐาน 
1 หนวยกิต     อ.วอ.302 และ อ.วอ.303 ใหเหมาะสม  

   กับสาระของสาขาวิชา 
2.2 วิชาเอก                                                   ไมนอยกวา 55 หนวยกิต 2.2 วิชาเอก                                              ไมนอยกวา             56 หนวยกิต  
2.2.1 วิชาเอกบังคับ           49 หนวยกิต 2.2.1 วิชาเอกบังคับ 46 หนวยกิต  
 604301 อ.วอ.301 วิศวกรรมชีวกระบวนการ 1 3 หนวยกิต      
 604302 อ.วอ.302 วิศวกรรมชีวกระบวนการ 2 3 หนวยกิต  ยกเลิก       เพื่อใหสอดคลองกับสาระของสาขาวิชา 
 604303 อ.วอ.303 ปฏิบัติการวิศวกรรมชีวกระบวนการ 1 หนวยกิต      
 605201 อ.ทพ.201 อุตสาหกรรมเกษตรเบื้องตน 3 หนวยกิต  เหมือนเดิม    
 605202 อ.ทพ.202 เคาโครงผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเกษตร 2 หนวยกิต  ยกเลิก    
     605203 อ.ทพ.203 ขอบังคับผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเกษตร 3 หนวยกิต เพื่อใหนักศึกษามีความรูเกี่ยวกับกฎขอบังคับ 

ของผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเกษตร 
 605301 อ.ทพ.301 เทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ 1 3 หนวยกิต     
 605302 อ.ทพ.302 เทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ 2 3 หนวยกิต  

 

เหมือนเดิม 
   

 605312 อ.ทพ.312 คอมพิวเตอรสําหรับอุตสาหกรรมเกษตร 3 หนวยกิต  ยกเลิก   ใชกระบวนวิชา อ.ทพ. 316 ทดแทน 
 605313 อ.ทพ.313 การวางแผนการทดลองทางเทคโนโลยี 3 หนวยกิต  เหมือนเดิม    

16 
16 



 

 

  การพัฒนาผลิตภัณฑ    
605315 อ.ทพ.315 

 
สารเคมีในการพัฒนาผลิตภัณฑอาหาร 

 
3 หนวยกิต

 
เพื่อใหนักศึกษามีความรูเกี่ยวกับการใชสารเคมี
ที่ถูกตองในผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเกษตร 

 

หลักสูตรเดิม (พ.ศ. 2543) หลักสูตรปรับปรุงใหม (พ.ศ. 2552) เหตุผลในการปรับปรุง 
 605321  อ.ทพ.321 เทคโนโลยีกระบวนการทางอุตสาหกรรมเกษตร 3 หนวยกิต      
 605322  อ.ทพ.322 ปฏิบัติการเทคโนโลยีกระบวนการทาง 1 หนวยกิต      
  อุตสาหกรรมเกษตร   เหมือนเดิม    
 605331  อ.ทพ.331 การประเมินผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเกษตรโดย 

ประสาทสัมผัส 
3 หนวยกิต      

     605316 อ.ทพ.316 การวิเคราะหการทดลองสําหรับการพัฒนา
ผลิตภัณฑ 

3 หนวยกิต เพื่อใหมีเนื้อหาในสวนที่เกี่ยวของกับการ
วิเคราะหการทดลองเพิ่มขึ้น 

 605411  อ.ทพ.411 การออกแบบผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเกษตร 3 หนวยกิต  ยกเลิก       เพื่อใหสอดคลองกับการปรับโครงสราง 
     605412 อ.ทพ.412 การออกแบบผลิตภัณฑอุตสาหกรรม

เกษตร 1 
3 หนวยกิต      ของหลักสูตร 

     605430 อทพ.430 การวิเคราะหคุณภาพในการพัฒนา
ผลิตภัณฑ 

4 หนวยกิต     เพื่อใหนักศึกษามีความรูเกี่ยวกับการ  
    วิเคราะหคุณภาพทางอุตสาหกรรมเกษตร 

 605431  อ.ทพ.431 การวิเคราะหและการออกแบบคุณภาพ 
ในการพัฒนาผลิตภัณฑ 

3 หนวยกิต  ยกเลิก       มากยิ่งขึ้น 

 605432  อ.ทพ.432 การวางแผนคุณภาพในการพัฒนาผลิตภัณฑ 3 หนวยกิต  เหมือนเดิม    
 605443  อ.ทพ.443 การจัดการและการตลาดอุตสาหกรรมเกษตร 3 หนวยกิต  ยกเลิก    
     605444 อ.ทพ.444 การตลาดสําหรับการพัฒนา

ผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเกษตร 
2 หนวยกิต       เพื่อใหมีเนื้อหาทางดานการตลาดและ           

      การจัดการเพิ่มมากขึ้น ตามขอเสนอแนะ 
     605445 อ.ทพ.445 การจัดการอุตสาหกรรมเกษตร 2 หนวยกิต      ของผูใชบัณฑิต 
 605496  อ.ทพ.496 สัมมนาเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ 1 1 หนวยกิต  เหมือนเดิม    
 605497  อ.ทพ.497 สัมมนาเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ 2 1 หนวยกิต       ยายกระบวนวิชา อ.ทพ.497 ไปอยูใน 

   กลุมวิชาเอกเลือกของแผน 1 เพื่อจัดการ 
   เรียนการสอนเปน 2 แผน 

18  
17 



 

 

 

หลักสูตรเดิม (พ.ศ. 2543) หลักสูตรปรับปรุงใหม (พ.ศ. 2552) เหตุผลในการปรับปรุง 
 605498 อ.ทพ.498 โครงการวิจัย 1 2 หนวยกิต    
 605499 อ.ทพ.499 โครงการวิจัย 2 2 หนวยกิต    
     605491 อ.ทพ.491 โครงงานวิจัย 1 3 หนวยกิต เพื่อใหนักศึกษามีทักษะเพิ่มขึ้น 
2.2.2 วิชาเอกเลือก                                           ไมนอยกวา 6 หนวยกิต 2.2.2 วิชาเอกเลือก                                        ไมนอยกวา 10 หนวยกิต  
        - เพื่อใหนักศึกษาเลือกเรียนกระบวนวิชา 
         โดยใหเลือกจากกระบวนวิชาที่เปดสอนในภาควิชาเทคโนโลยีการพัฒนา นักศึกษาจะตองเลือกเรียนแผนใดแผนหนึ่งจาก 2 แผน ดังนี้    เพิ่มเติมตามความถนัด 
ผลิตภัณฑระดับ 300 และ 400 ขึ้นไป  แผน 1 :   - เพื่อจัดการเรียนการสอนเปน 2 ระบบ คือ 
     605492 อ.ทพ.492 โครงงานวิจัย 2 3 หนวยกิต    ระบบการสอนแบบเดิม และเพิ่มทางเลือก 
     605497 อ.ทพ.497 สัมมนาทางเทคโนโลยีการพัฒนา  1 หนวยกิต    ระบบการเรียนการสอนแบบสหกิจศึกษา 
      ผลิตภัณฑ 2     สําหรับนักศึกษาที่ตองการปฏิบัติงาน 
     และวิชาเอกเลือกอื่น ๆ ไมนอยกวา 6 หนวยกิต    ในภาคอุตสาหกรรม 
     โดยใหเลือกจากกระบวนวิชาที่เปดสอนในภาควิชาเทคโนโลยีการพัฒนา  
    ผลิตภัณฑระดับ 300 และ 400 ขึ้นไป  
     แผน 2 :    
     605495 อ.ทพ.495 สหกิจศึกษา 10 หนวยกิต  
  2.3 วิชาโท  ไมมี   2.3 วิชาโท ไมมี  
3. หมวดวิชาเลือกเสรี ไมนอยกวา 6 หนวยกิต 3. หมวดวิชาเลือกเสรี                                           ไมนอยกวา 6 หนวยกิต  
จํานวนหนวยกิตรวมตลอดหลักสูตร                                     ไมนอยกวา  141 หนวยกิต จํานวนหนวยกิตรวมตลอดหลักสูตร                    ไมนอยกวา               141 หนวยกิต  

 

 
 
 
 
 
 
 
 

ยกเลิก 

19 
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21.3 ตารางเปรียบเทียบขอแตกตางระหวางแผนกําหนดการศึกษาเดิมกับแผนกําหนดการศึกษาใหม 
 

 
แผนกําหนดการศึกษาเดิม (พ.ศ.2543) แผนกําหนดการศึกษาใหม (พ.ศ.2552) 

First Year First Year 
First Semester Credits First Semester Credits 
00110

3 
ENGL 103 3 00110

1 
ENGL 101 3 

20210
8 

BIOL 108 4 20211
1 

BIOL 111 4 

20310
3 

CHEM 103 3 20310
3 

CHEM 103 3 

20310
7 

CHEM 107 1 20310
7 

CHEM 107 1 

20610
3 

MATH 103 3 20610
3 

MATH 103 3 

20711
1 

PHYS 111 4 20711
7 

PHYS 117 1 

    20718
7 

PHYS 187 3 

    61010
1 

AG 101 1 

    Humanities and Social Sciences 3 
        
  Total 18   Total 22 

Second Semester Credits Second Semester Credits 
00110

4 
ENGL 104 3 00110

2 
ENGL 102 3 

20210
9 

BIOL 109 4 21520
0 

MICB 111 4 

20310
4 

CHEM 104 3 20310
4 

CHEM 104 3 

20310 CHEM 108 1 20310 CHEM 108 1 
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8 8 
20610

4 
MATH 104 3 20610

4 
MATH 104 3 

20711
2 

PHYS 112 4 60520
1 

PDT 201 3 

    61010
2 

AG 102 1 

    Science and Mathermatics 3 
      
        
  Total 18   Total 21 

 
 
 
 

แผนกําหนดการศึกษาเดิม (พ.ศ.2543) แผนกําหนดการศึกษาใหม (พ.ศ.2552) 
Second Year SecondYear 

First Semester Credits First Semester Credits 
001203 ENGL 203 3 00120

1 
ENGL 201 3 

203206 CHEM 206 3 20320
6 

CHEM 206 3 

203209 CHEM 209 1 20320
9 

CHEM 209 1 

203226 CHEM 226 3 20322
6 

CHEM 226 3 

203229 CHEM 229 1 20322
9 

CHEM 229 1 

204100 COMP 100 3 60520
3 

PDT 203 3 

254181 ME 181 2 Humanities and Social Sciences 3 
605201 PDT 201 3     
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. 

  Total 19   Total 17 
Second Semester Credits Second Semester Credits 

001205 ENGL 205 3 00120
2 

ENGL 202 3 

203236 CHEM 236 3 20323
6 

CHEM 236 3 

203239 CHEM 239 1 20323
9 

CHEM 239 1 

208263 STAT 263 3 20826
3 

STAT 263 3 

215201 MICB 201 4 60531
5 

PDT  315 3 

605202 PDT 202 2 70310
3 

MGMT 103 3 

Social Science or Humanities 3 Activities Base Course 1 
    Science and Mathermatics 3 
      
        
  Total 19   Total 20 

 
 
 
 
 
 
 
 

แผนกําหนดการศึกษาเดิม (พ.ศ.2543) แผนกําหนดการศึกษาใหม (พ.ศ.2552) 
Third Year Third Year 

First Semester Credits First Semester Credits 
211315 BCT 315 3 21131

5 
BCT 315 3 

211319 BCT 319 1 21131 BCT 319 1 
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9 
602321 BIOT 321 3 60530

1 
PDT 301 3 

602322 BIOT 322 1 60430
4 

FE 304 3 

604301 FE 301 3 60430
5 

FE 305 1 

605301 PDT 301 3 60531
3 

PDT 313 3 

605321 PDT 321 3 60532
1 

PDT 321 3 

605322 PDT 322 1 60532
2 

PDT 322 1 

Social Science or Humanities 3     
        
        
  Total 21   Total 18 

Second Semester Credits Second Semester Credits 
604302 FE 302 3 60530

2 
PDT 302 3 

604303 FE 303 1 60531
6 

PDT 316 3 

605302 PDT 302 3 60533
1 

PDT 331 3 

605312 PDT 312 3 60543
0 

PDT 430 4 

605313 PDT 313 3 Free Eletive 6 
605331 PDT 331 3     

  Total    Total 19 
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แผนกําหนดการศึกษาเดิม (พ.ศ.2543) แผนกําหนดการศึกษาใหม (พ.ศ.2552) 
Fourth Year  Fourth Year (PLAN I) 

First Semester Credits First Semester Credits 
605431 PDT 431 3 605412 PDT 412 3 
605443 PDT 443 3 605444 PDT 444 2 
605496 PDT 496 1 605491 PDT 491 3 
605498 PDT 498 2 605496 PDT 496 1 

Major Elective  3 Major Elective 3 
Free Elective  3     

        
  Total 15   Total 12 

Second Semester Credits Second Semester Credits 
605411 PDT 411 3 605432 PDT 432 3 
605432 PDT 432   3 605445 PDT 445 2 
605497 PDT 497 1 605492 PDT 492 3 
605499 PDT 499 2 605497 PDT 497 1 

Major Elective 3 Major Elective 3 
Free Elective 3     

  Total 15   Total 12 
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แผนกําหนดการศึกษาเดิม (พ.ศ.2543) แผนกําหนดการศึกษาใหม (พ.ศ.2552) 
Fourth Year  Fourth Year (PLAN II) 

First Semester Credits First Semester Credits 
    605412 PDT 412 3 
    605432 PDT 432 3 
    605444 PDT 444 2 
  -ไมมี -  605445 PDT 445 2 
    605491 PDT 491 3 
    605496 PDT 496 1 

       
        
  Total 15   Total 14 

Second Semester Credits Second Semester Credits 
    605495 PDT 495 10 
        
  -ไมมี -      
        

    
      

      Total 10 
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22. โครงสรางหลักสูตรและแผนกําหนดการศึกษา 
 22.1 โครงสรางหลักสูตรภาษาไทย  

คณะอุตสาหกรรมเกษตร 
ชื่อหลักสูตร  : หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต    สาขาวิชาเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ 
ชื่อปริญญา  : (ช่ือเต็ม) วิทยาศาสตรบัณฑิต (เทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ) 
 : (ช่ือยอ) วท.บ.  (เทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ) 
1. หมวดวิชาศึกษาทั่วไป                    30 หนวยกิต 
 1.1  กลุมวิชาภาษาและการสื่อสาร                                   12 หนวยกิต   

 001101 ม.อ. 101 การฟงและการพูดภาษาอังกฤษ 3 หนวยกิต 
 001102 ม.อ. 102 การอานและการเขียนภาษาอังกฤษ 3 หนวยกิต 
 001201 ม.อ. 201 การอานเชิงวิเคราะหและการเขียนอยางมี

ประสิทธิผล 
3 หนวยกิต 

 001202 ม.อ. 202 ภาษาอังกฤษในบริบททางอาชีพ 3 หนวยกิต 
      1.2 กลุมวิชามนุษศาสตรและสังคมศาสตร                                                                           9 หนวยกิต 
 บังคับเรียน 1 กระบวนวิชา จาก   
 703103 บธ.กจ. 103 การเปนผูประกอบการและธุรกิจเบื้องตน 3 หนวยกิต 
 และเลือกเรียน 2 กระบวนวิชา จาก  
 009103 ม.บร. 103 การรูสารสนเทศและการนําเสนอสารสนเทศ 3 หนวยกิต 
หรือ 011257 ม.ปร. 257 จริยศาสตร 3 หนวยกิต 
หรือ 011269 ม.ปร. 269 ปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง 3 หนวยกิต 
หรือ 050103 ม.ศท. 103 สังคมและวัฒนธรรมไทย 3 หนวยกิต 
หรือ 176100 น.ศท. 100 กฎหมายและโลกสมัยใหม 3 หนวยกิต 
หรือ 701103 บธ.บช. 103 การบัญชีท่ัวไป 3 หนวยกิต 
หรือ 751100 ศศ. 100 เศรษฐศาสตรในชีวิตประจําวัน 3 หนวยกิต 
      1.3  กลุมวิชาวิทยาศาสตรและคณิตศาสตร                                                                           6 หนวยกิต 
 ใหเลือกเรียน 2 กระบวนวิชา จาก  
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 201111 ว.วท. 111 โลกแหงวิทยาศาสตร 3 หนวยกิต 
หรือ 327101 พ.วค 101 การกูชีพเบื้องตนและการปฐมพยาบาลเพื่อใชใน

ชีวิตประจําวัน 
3 หนวยกิต 

หรือ 357110 ก.กฏ. 110 แมลงกับมนุษยชาติ 3 หนวยกิต 
หรือ 461100 ภ.วภ. 100 สมุนไพรเพื่อสุขภาพและความงาม 3 หนวยกิต 
หรือ 510100 ทน. 100 ความสุขสมบูรณ 3 หนวยกิต 
หรือ 603200 อ.ทบ. 200 บรรจุภัณฑในชีวิตประจําวัน 3 หนวยกิต 

1.4  กลุมวิชาการเรียนรูผานกิจกรรม                            3 หนวยกิต   

  บังคับเรียน 2 กระบวนวิชา  
 610101 อก. 101 การพัฒนาคุณภาพนักศึกษาดวยกิจกรรม 1 1 หนวยกิต 
 610102 อก. 102 การพัฒนาคุณภาพนักศึกษาดวยกิจกรรม 2 1 หนวยกิต 
 และเลือกเรียน 1 กระบวนวิชา จาก  
 057122 ศ.ล. 122 วายน้ําเพื่อชีวิตและการออกกําลังกาย 1 หนวยกิต 
หรือ 057125 ศ.ล. 125 กิจกรรมเขาจังหวะเพื่อชีวิตและการออกกําลังกาย 1 หนวยกิต 
หรือ 057133 ศ.ล. 133 นันทนาการเพื่อคุณภาพชีวติ 1 หนวยกิต 
หรือ 057135 ศ.ล. 135 แอโรบิกสเพื่อสุขภาพ 1 หนวยกิต 

หมายเหตุ : นักศึกษาสามารถไปเรียนกระบวนวิชาศึกษาทั่วไปของสถาบันอุดมศึกษาทั้งในประเทศและตางประเทศ  
แลวมาเทียบแทนหนวยกิตแทนกระบวนวิชาศึกษาทั่วไปที่กําหนดไวในหลักสูตรไดโดยความเห็นชอบของสาขาวิชา 
        2. หมวดวิชาเฉพาะ                                                                         105 หนวยกิต 
  2.1 วิชาแกน    49 หนวยกิต 
  202111 ว.ชว. 111 ชีววิทยา 1  4 หนวยกิต 
  203103 ว.คม. 103 เคมีท่ัวไป 1 3 หนวยกิต 
 203104 ว.คม. 104 เคมีท่ัวไป 2 3 หนวยกิต 
 203107 ว.คม. 107 ปฏิบัติการเคมีท่ัวไป 1 1 หนวยกิต 
 203108 ว.คม. 108 ปฏิบัติการเคมีท่ัวไป 2 1 หนวยกิต 
 203206 ว.คม. 206 เคมีอินทรียสําหรับนักศึกษานอกภาควิชาเคมี 3 หนวยกิต 
 203209 ว.คม. 209 ปฏิบัติการเคมีอินทรียสําหรับนักศึกษานอกภาควิชาเคมี 1 หนวยกิต 
 203226 ว.คม. 226 เคมีฟสิกัล 3 หนวยกิต 
 203229 ว.คม. 229 ปฏิบัติการเคมีฟสิกัล 1 หนวยกิต 
 203236 ว.คม. 236 ปริมาณวิเคราะห 3 หนวยกิต 
 203239 ว.คม. 239 ปฏิบัติการปริมาณวิเคราะห 1 หนวยกิต 
  206103 ว.คณ. 103 แคลคูลัส 1     3 หนวยกิต 
  206104 ว.คณ. 104 แคลคูลัส 2   3 หนวยกิต 
  207117 ว.ฟส. 117 ปฏิบัติการฟสิกส 1 1 หนวยกิต 
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 207187 ว.ฟส. 187 ฟสิกส 1  3 หนวยกิต 
 208263 ว.สถ. 263 สถิติเบื้องตน 3 หนวยกิต 
 211315 ว.ชท. 315 ชีวเคมีเบื้องตน               3 หนวยกิต 
 211319 ว.ชท. 319 ปฏิบัติการชีวเคมีเบื้องตน 1 หนวยกิต 
 215200 ว.จช. 200 จุลชีววิทยาเบื้องตน 4 หนวยกิต 
 604304 อ.วอ. 304 วิศวกรรมชีวกระบวนการพื้นฐาน     3 หนวยกิต 
 604305      อ.วอ. 305 ปฏิบัติการวิศวกรรมชีวกระบวนการพื้นฐาน                     1 หนวยกิต  
 
2.2 วิชาเอก ไมนอยกวา                                                                                            56 หนวยกิต  
 2.2.1 วิชาเอกบังคับ       46 หนวยกิต 

 605201 อ.ทพ. 201 อุตสาหกรรมเกษตรเบื้องตน 3 หนวยกิต 
 605203 อ.ทพ. 203 ขอบังคับผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเกษตร             3 หนวยกิต 
 605301 อ.ทพ. 301 เทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ 1 3 หนวยกิต 
 605302 อ.ทพ 302 เทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ 2 3 หนวยกิต 
 605313 อ.ทพ. 313 การวางแผนการทดลองทางเทคโนโลยี 

การพัฒนาผลิตภัณฑ 
3 หนวยกิต 

 605315 อ.ทพ. 315 สารเคมีในการพัฒนาผลิตภัณฑอาหาร 3 หนวยกิต 
 605316 อ.ทพ. 316 การวิเคราะหการทดลองสําหรับ 

การพัฒนาผลิตภัณฑ 
3 หนวยกิต 

 605321 อ.ทพ. 321 เทคโนโลยีกระบวนการทางอุตสาหกรรมเกษตร 3 หนวยกิต 
 605322 อ.ทพ 322 ปฏิบัติการเทคโนโลยีกระบวนการทาง 1 หนวยกิต 
    อุตสาหกรรมเกษตร  
 605331 อ.ทพ. 331 การประเมินผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเกษตร 3 หนวยกิต 
    โดยประสาทสัมผัส  
 605412 อ.ทพ. 412 การออกแบบผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเกษตร 1 3 หนวยกิต 
 605430 อ.ทพ. 430 การวิเคราะหคุณภาพในการพัฒนาผลิตภัณฑ 4 หนวยกิต 
 605432 อ.ทพ. 432 การวางแผนคุณภาพในการพัฒนาผลิตภัณฑ 3 หนวยกิต 
 605444 อ.ทพ. 444 การตลาดสําหรับการพัฒนาผลิตภัณฑ 2 หนวยกิต 
    อุตสาหกรรมเกษตร  
 605445 อ.ทพ. 445 การจัดการอุตสาหกรรมเกษตร 2 หนวยกิต 
 605491 อ.ทพ. 491 โครงงานวิจัย 1 3 หนวยกิต 
 605496 อ.ทพ. 496 สัมมนาเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ 1 1 หนวยกิต 

                            2.2.2  วิชาเอกเลือก  ไมนอยกวา     10 หนวยกิต 

  นักศึกษาจะตองเลือกเรียนแผนใดแผนหนึ่งจาก 2 แผนดังนี้ 

    604305      อ.วอ.      305          ปฏิบัติการวิศวกรรมชีวกระบวนการพื้นฐาน             1 หนวยกิต 
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  แผน 1  
  605492 อ.ทพ.     492      โครงงานวิจัย 2      3 หนวยกิต 
  605497 อ.ทพ.     497       สัมมนาเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ 2      1 หนวยกิต 
  และวิชาเอกเลือกอื่น ๆ           ไมนอยกวา      6 หนวยกิต 
โดยใหเลือกกระบวนวิชาที่เปดสอนในภาควิชาเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑระดับ 300- 400 ข้ึนไป 
  แผน 2 
  605495 อ.ทพ. 495 สหกิจศึกษา     10 หนวยกิต 
 22.2  แผนกําหนดการศึกษาภาษาไทย 

 
แผนกําหนดการศึกษาที่แนะนําสําหรับหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต 

(สาขาวิชาเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ) 
 
 

ชั้นปที่ 1 
 
ภาคการศึกษาที่ 1 หนวยกิต 
001101 ม.อ. 101 การฟงและการพูดภาษาอังกฤษ  3 
202111  ว.ชว. 111 ชีววิทยา 1 4 
203103  ว.คม. 103 เคมีท่ัวไป 1 3 
203107  ว.คม. 107 ปฏิบัติการเคมีท่ัวไป 1 1 
206103  ว.คณ. 103 แคลคูลัส 1 3 
207117  ว.ฟส. 117 ปฏิบัติการฟสิกส 1 1 
207187  ว.ฟส. 187 ฟสิกส 1 3 
610101 อ.อก. 101 การพัฒนาคุณภาพนักศึกษาดวยกิจกรรม 1 1 
   วิชามนุษศาสตรและสังคมศาสตร 3 
   รวม 22 
 
ภาคการศึกษาที่ 2 หนวยกิต 
001102 ม.อ. 102 การอานและการเขียนภาษาอังกฤษ  3 
215200  ว.จช. 200 จุลชีววิทยาเบื้องตน 4 
203104  ว.คม. 104 เคมีท่ัวไป 2 3 
203108  ว.คม. 108 ปฏิบัติการเคมีท่ัวไป 2 1 
206104  ว.คณ. 104 แคลคูลัส 2 3 

         2.3 วิชาโท                ไมมี 
3. หมวดวิชาเลือกเสรี   ไมนอยกวา                                    6  หนวยกิต 
          จํานวนหนวยกิตรวมตลอดหลักสูตร   ไมนอยกวา               141 หนวยกิต 
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605201  อ.ทพ. 201 อุตสาหกรรมเกษตรเบื้องตน 3 
610102 อ.อก. 102 การพัฒนาคุณภาพนักศึกษาดวยกิจกรรม 2 1 
   วิชาวิทยาศาสตรและคณิตศาสตร 3 
   รวม 21 

 
 
 

ชั้นปที่ 2 
 
ภาคการศึกษาที่ 1 หนวยกิต 
001201  ม.อ. 201 การอานเชิงวิเคราะหและการเขียนอยางมีประสิทธิผล 3 
203206  ว.คม. 206 เคมีอินทรียสําหรับนักศึกษานอกภาควิชาเคมี 3 
203209  ว.คม. 209 ปฏิบัติการเคมีอินทรียสําหรับนักศึกษานอกภาควิชาเคมี      1 
203226  ว.คม. 226 เคมีฟสิกัล 3 
203229  ว.คม. 229 ปฏิบัติการเคมีฟสิกัล 1 
605203  อ.ทพ. 203 ขอบังคับผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเกษตร 3 
   วิชามนุษยศาสตรและสังคมศาสตร 3 
   รวม 17 
 
ภาคการศึกษาที่ 2 หนวยกิต 
001202  ม.อ. 202 ภาษาอังกฤษในบริบททางอาชีพ 3 
203236  ว.คม. 236 ปริมาณวิเคราะห 3 
203239  ว.คม. 239 ปฏิบัติการปริมาณวิเคราะห 1 
208263  ว.สถ. 263 สถิติเบื้องตน 3 
605315  อ.ทพ. 315 สารเคมีในการพัฒนาผลิตภัณฑอาหาร 3 
703103 บธ.กจ. 103 การเปนผูประกอบการธุรกิจ 3 
   วิชาการเรียนรูผานกิจกรรม 1 
   วิชาวิทยาศาสตรและคณิตศาสตร 3 
   รวม 20 
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ชั้นปที่ 3 
 
ภาคการศึกษาที่ 1 หนวยกิต 
211315  ว.ชท. 315 ชีวเคมีเบื้องตน 3 
211319  ว.ชท. 319 ปฏิบัติการชีวเคมีเบื้องตน 1 
605301  อ.ทพ. 301 เทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ 1 3 
604304 อ.วอ. 304 วิศวกรรมชีวกระบวนการพื้นฐาน 3 
604305 อ.วอ. 305 ปฏิบัติการวิศวกรรมชีวกระบวนการพื้นฐาน 1 
605313 อ.ทพ. 313 การวางแผนการทดลองทางเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ 3 
605321  อ.ทพ. 321 เทคโนโลยีกระบวนการทางอุตสาหกรรมเกษตร 3 
605322  อ.ทพ. 322 ปฏิบัติการเทคโนโลยีกระบวนการทางอุตสาหกรรมเกษตร 1 
   รวม 18 
 
ภาคการศึกษาที่ 2 หนวยกิต 
605302  อ.ทพ. 302 เทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ 2 3 
605316 อ.ทพ. 316 การวิเคราะหการทดลองสําหรับการพัฒนาผลิตภัณฑ 3 
605331  อ.ทพ. 331 การประเมินผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเกษตรโดยประสาทสัมผัส 3 
605430 อ.ทพ. 430 การวิเคราะหคุณภาพในการพัฒนาผลิตภัณฑ 4 
   วิชาเลือกเสรี 6 
   รวม 19 
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ชั้นปที่ 4 
 

แผน 1 
ภาคการศึกษาที่ 1 หนวยกิต 
605412 อ.ทพ. 412 การออกแบบผลิตภัณฑ อุตสาหกรรมเกษตร 3 
605444  อ.ทพ. 444 การตลาดสําหรับการพัฒนาผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเกษตร  2 
605491  อ.ทพ. 491 โครงงานวิจัย 1 3 
605496  อ.ทพ. 496 สัมมนาเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ 1 1 
   วิชาเอกเลือก 3 
   รวม 12 
ภาคการศึกษาที่ 2 หนวยกิต 
605432  อ.ทพ. 432 การวางแผนคุณภาพในการพัฒนาผลิตภัณฑ 3 
605445  อ.ทพ. 445 การจัดการอุตสาหกรรมเกษตร 2 
605492  อ.ทพ. 492 โครงงานวิจัย 2 3 
605497  อ.ทพ. 497 สัมมนาเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ 2 1 
   วิชาเอกเลือก 3 
   รวม 12 
 

แผน 2 
ภาคการศึกษาที่ 1 หนวยกิต 
605412  อ.ทพ. 412 การออกแบบผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเกษตร 3 
605432  อ.ทพ. 432 การวางแผนคุณภาพในการพัฒนาผลิตภัณฑ 3 
605444  อ.ทพ. 444 การตลาดสําหรับการพัฒนาผลิตภัณฑอุตสาหกรรม

เกษตร 
2 

605445  อ.ทพ. 445 การจัดการอุตสาหกรรมเกษตร 2 
605491  อ.ทพ. 491 โครงงานวิจัย 1 3 
605496  ออ.ทพ. 496 สัมมนาเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ 1 1 
   รวม 14 
ภาคการศึกษาที่ 2 หนวยกิต 
605495 อ.ทพ. 495 สหกิจศึกษา 10 
   รวม 10 
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22.3 โครงสรางหลักสูตรภาษาอังกฤษ 
Faculty of Agro-Industry 

 
Name of the Curriculum : Bachelor of Science Program in Product Development Technology 
Name of the Degree  : (Full) Bachelor of Science (Product Development Technology) 
 : (Abbr.) B.S. (Product Development Technology) 
 
1.  General  Education   :                                                                                  30  Credits 
 1.1 Language and Communication   :                  12  Credits 

 001101 ENGL 101 Listening and Speaking in English 3 Credits 
 001102 ENGL 102 Reading and Writing in English 3 Credits 
 001201 ENGL 201 Critical Reading and Effective Writing 3 Credits 
 001202 ENGL 202 English in Professional Contexts 3 Credits 

 1.2 Humanities and Social Sciences :                                                                                       9 Credits 
 Select one courses from :  

one courses from : 
 703103 MGMT 103 Introduction to Entrepreneurship and Business 3 Credits 
And Select two course from : 
 009103 LS 103 Information Literacy and Information Presentation 3 Credits 
or 011257 PHIL 257 Ethics 3 Credits 
or 011269 PHIL 269 Philosophy of Sufficiency Economy 3 Credits 
or 050103  HUGE 103 Thai Society and Culture 3 Credits 
or 176100 LAGE 100 Law and Modern Wold 3 Credits 
or 701103 ACC 103 General Accounting 3 Credits 
or 751100 ECON 100 Economics of Everyday Life 3 Credits 

 1.3 Science and Mathermatic :                                                                                                        6 Credits 
Select two courses from : 
 201111 SC 111 The World of Science 3 Credits 
or 327101 FMED 101 Basic Life support and First aid in everyday life 3 Credits 
or 357110 ENT 110 Insect And Mankind 3 Credits 
or 461100 PHPS 100 Herbs for Health and Beauty 3 Credits 
or 510100 AMS 100 Wellness 3 Credits 
or 603200 PKT 200 Packaging in Daily Life 3 Credits 
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  1.4  Activities Base Course  :                                                                                                            3 Credits 
 610101 AG 101 Student Quality Development through Activities 1 1 Credit 
 610102 AG 102 Student Quality Development through Activities 1 1 Credit 
And Select one course from : 
 057122 EDPE 122 Swimming for Life and Exercise 1 Credit 
or 057125 EDPE 125 Rhythmic Activities for Life and Exercise 1 Credit 
or 057133 EDPE 133 Recreation for Quality of Life 1 Credit 
or 057135 EDPE 135 Aerobic Exercise for Health 1 Credit 

2. Field of Specialization   :   98 Credits 
 2.1 Core Courses   :       49 Credits 

 202111 BIOL 111 Biology I 4 Credits 
 203103 CHEM 103 General Chemistry I 3 Credits 
 203104 CHEM 104 General Chemistry II 3 Credits 
 203107 CHEM 107 General Chemistry Laboratory I     1 Credit 
 203108 CHEM 108 General Chemistry Laboratory II     1 Credit 
 203206 CHEM 206 Organic Chemistry for Non-Chemistry Students 3 Credits 
 203209 CHEM 209 Organic Chemistry Laboratory    1 Credit 
    for Non-Chemistry Students  
 203226  CHEM 226 Physical Chemistry 3 Credits 
 203229  CHEM 229 Physical Chemistry Laboratory    1 Credit 
 203236 CHEM 236 Quantitative Analysis 3 Credits 
 203239 CHEM 239 Quantitative Analysis Laboratory    1 Credit 
 206103 MATH 103 Calculus I      3 Credits 
 206104 MATH 104 Calculus II 3 Credits 
 207117 PHYS 117 Physics Laboratory I    1 Credit 
 207187 PHYS 187 Physics I 3 Credits 
 208263 STAT 263 Elementary Statistics 3 Credits 
 211315 BCT 315 Introductory Biochemistry 3 Credits 
 211319 BCT 319 Introductory Biochemistry Laboratory    1 Credit 
 215200 MICB 200 Introductory Microbiology 4 Credits 
 604304 FE 304 Fundamentals of Bioprocess Engineering 3 Credits 
 604305 FE 305 Bioprocess Engineering Laboratory    1 Credit 
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2.2 Major   : a minimum of  56 Credits 
 2.2.1 Required Courses   :   46 Credits 
 605201 PDT 201 Introduction to Agro-Industry 3 Credits 
 605203 PDT 203 Agro-Industrial Product Regulations 3 Credits 
 605301 PDT 301 Product Development Technology I 3 Credits 
 605302 PDT 302 Product Development Technology II 3 Credits 
 605313 PDT 313 Experimental Design in Product Development 3 Credits 
 605315 PDT 315 Chemicals in Food Product Development 3 Credits 
 605316 PDT 316 Experimental Analysis for Product Development 3 Credits 
 605321 PDT 321 Agro-Industrial Process Technology 3 Credits 
 605322 PDT 322 Agro-Industrial Process Technology Laboratory         1 Credit 
 605331 PDT 331 Sensory Evaluation of Agro-Industrial Products 3 Credits 
 605412 PDT 412 Agro-Industrial Product Design I 3 Credits 
 605430 PDT 430 Quality Analysis in Product Development 4 Credits 
 605432 PDT 432 Quality Planning in Product Development 3 Credits 

 605444 PDT 444 Marketing for Agro-Industrial 2 Credits 
   Product Development  

 605445 PDT 445 Agro-Industrial Management 2 Credits 
 605491 PDT 491 Research Project I 3 Credits 
 605496 PDT 496 Seminar in Product Development Technology I  1 Credit 
 2.2.2 Major Electives   :  a minimum of   10 Credits 
  Students may choose one of the following two plans : 
  Plan I: 
  605492 PDT 492 Research Project II  3 Credits 
  605497 PDT 497 Seminar in Product Development Technology II   1 Credit  
    And other major electives: a minimum of   6 Credits

 Select from courses in the 300 - 400 levels offered in the Department of  
   Product Development Technology 
   Plan II:  
  605495 PDT 495 Cooperative Education  10 Credits 

 2.3 Minor   :                          None  
3.  Free Electives   :   a minimum of                 6 Credits 

 
        Total :  a minimum of                                                                             141 Credits 
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22.4  แผนกําหนดการศึกษาภาษาอังกฤษ 
                                    Recommended Study Program Leading to the Bachelor of Science 

(Product Development Technology) 
 

First Year 
 

First Semester Credits 
001101 ENGL 101 Listening and Speaking in English  3 
202111  BIOL 111 Biology I 4 
203103  CHEM 103 General Chemistry I 3 
203107  CHEM 107 General Chemistry Laboratory I 1 
206103  MATH 103 Calculus I 3 
207117  PHYS 117 Physics Laboratory I 1 
207187  PHYS 187 Physics I 3 
610101 AG 101 Student Quality Development through Activities 1 1 
   Humanities and Social Sciences 3 
   Total 22 
 
Second Semester Credits 
001102 ENGL 102 Reading and Writing in English  3 
215200  MICB 200 Introductory Microbiology 4 
203104  CHEM 104 General Chemistry II 3 
203108  CHEM 108 General Chemistry Laboratory II 1 
206104  MATH 104 Calculus II 3 
605201  PDT 201 Introduction to Agro-Industry 3 
610102 AG 102 Student Quality Development through Activities 2 1 
   Science and Mathematics 3 
   Total 21 
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Second Year 
 
First Semester Credits 
001201 ENGL 201 Critical Reading and Effective Writing 3 
203206  CHEM 206 Organic Chemistry for Non-Chemistry Students 3 
203209  CHEM 209 Organic Chemistry Laboratory for Non-Chemistry Students 1 
203226  CHEM 226 Physical Chemistry 3 
203229  CHEM 229 Physical Chemistry Laboratory 1 
605203  PDT 203 Agro-Industrial Product Regulations 3 
   Humanities and Social Sciences 3 
   Total 17 
 
Second Semester Credits 
001202  ENGL 202 English in Professional Contexts  3 
203236  CHEM 236 Quantitative Analysis 3 
203239  CHEM 239 Quantitative Analysis Laboratory 1 
208263  STAT 263 Elementary Statistics 3 
605315  PDT 315 Chemicals in Food Product Development 3 
703103 MGMT 103 Introduction to Entrepreneurship and Business 3 
   Activities Base Course 1 
   Science and Mathematics 3 
   Total 20 
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Third Year 
 

First Semester Credits 
211315  BCT 315 Introductory Biochemistry 3 
211319  BCT 319 Introductory Biochemistry Laboratory 1 
605301  PDT 301 Product Development Technology I 3 
604304  FE 304 Fundamentals of Bioprocess Engineering 3 
604305  FE 305 Bioprocess Engineering Laboratory 1 
605313 PDT 313 Experimental Design in Product Development 3 
605321  PDT 321 Agro-Industrial Process Technology 3 
605322  PDT 322 Agro-Industrial Process Technology Laboratory 1 
    18 
 
Second Semester Credits 
605302  PDT 302 Product Development Technology II 3 
605316  PDT 316 Experimental Analysis for Product Development 3 
605331  PDT 331 Sensory Evaluation of Agro-Industrial Products 3 
605430  PDT 430 Quality Analysis in Product Development 4 
   Free Elective 6 
   Total 19 
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Fourth Year  
 

Plan I 
First Semester Credits 
605412  PDT 412 Agro-Industrial Product Design I 3 
605444  PDT 444 Marketing for Agro-Industrial Product Development 2 
605491 PDT 491 Research Project I 3 
605496  PDT 496 Seminar in Product Development Technology I 1 
   Major Elective 3 
   Total 12 
Second Semester Credits 
605432  PDT 432 Quality Planning in Product Development 3 
605445  PDT 445 Agro-Industrial Management 2 
605492  PDT 492 Research Project II 3 
605497  PDT 497 Seminar in Product Development Technology II 1 
   Major Elective 3 
   Total 12 
 

Plan II 
First Semester Credits 
605412  PDT 412 Agro-Industrial Product Design I 3 
605432  PDT 432 Quality Planning in Product Development 3 
605444  PDT 444 Marketing for Agro-Industrial Product Development  2 
605445  PDT 445 Agro-Industrial Management 2 
605491  PDT 491 Research Project I 3 
605496  PDT 496 Seminar in Product Development Technology I 1 
   Total 14 
Second Semester Credits 
605495 PDT 495 Cooperative Education 10 
   Total 10 
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22.5 คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา 
 
คณะมนุษยศาสตร  
001101 ม.อ.  101 การฟงและการพูดภาษาอังกฤษ           3(3-0-6) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน ไมมี 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา การสื่อสารภาษาอังกฤษ  โดยเนนทักษะการพูดและการฟง เพื่อการ 
ปฏิสัมพันธในบริบททางสังคมและวิชาการ อันจะกอใหเกิดการเรียนรูตลอดชีวิต 
 
001102 ม.อ.  102 การอานและการเขียนภาษาอังกฤษ      3(3-0-6) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน ไมมี 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา การอานและการเขียนภาษาอังกฤษ โดยเนนการเรียนรูคําศัพท การทบทวน
ไวยากรณอยางเปนระบบ การพัฒนาโครงสรางประโยคที่มีความหลากหลาย รูปแบบและวัตถุประสงคของ 
ยอหนา เพื่อการสื่อสารอยางมีประสิทธิภาพ อันจะกอใหเกิดการเรียนรูตลอดชีวิต 
 
001201 ม.อ.  201 การอานเชิงวิเคราะหและการเขียนอยางมีประสิทธิผล   3(3-0-6) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน  ไมมี 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา ทักษะภาษาอังกฤษสําหรับการอานเชิงวิเคราะหจากแหลงขอมูลและสื่อตาง ๆ 
และการเขียนอยางมีประสทิธิผล ในหัวขอตามความสนใจของผูเรียน 
 
001202 ม.อ.  202  ภาษาอังกฤษในบริบททางอาชีพ   3(3-0-6)               
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   ไมมี   
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา ลักษณะเฉพาะทางภาษา องคประกอบทางภาษาและทักษะทางภาษาของ 
งานเขียนเฉพาะสาขาอาชีพ 
 
009103 ม.บร. 103 การรูสารสนเทศและการนําเสนอสารสนเทศ       3(3-0-6)   
เงื่อนไขที่ตองผานกอน : ไมมี; สําหรับนักศึกษาที่ไมใชวิชาเอกเทานั้น 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา ความหมายและความสําคัญของสารสนเทศและการรูสารสนเทศ ความตองการ
และการแสวงหาสารสนเทศ แหลงสารสนเทศและบริการสารสนเทศ ทรัพยากรสารสนเทศและการจัดระเบียบ 
การสืบคนสารสนเทศ การประเมินสารสนเทศ การนําเสนอสารสนเทศ การอางถึงและการเขียนบรรณานุกรรม 
 
011257   ม.ปร. 257  จริยศาสตร        3(3-0-6) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน  : ไมมี 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา แนวคิดทางจริยศาสตร  พัฒนาการของทฤษฎีจริยศาสตร ทฤษฎีและปญหา 
จริยศาสตร ปญหาจริยธรรมในสังคมปจจุบัน 
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011269  ม.ปร. 269   ปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง      3(3-0-6) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน : ไมมี 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา  นิยาม แนวคิด และหลักการของปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง การดําเนินชีวิต
ตามปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง หลักการประยุกตใชปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง 
 
คณะศึกษาศาสตร 
050103 ม.ศท. 103 สังคมและวัฒนธรรมไทย      3(3-0-6) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน : ไมมี 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา การศึกษาเชิงแนะนําเก่ียวกับสังคมและวัฒนธรรมไทย โดยอาศัยเครื่องมือการ
วิเคราะหที่มาจากมรดกทางปญญาของไทย รวมทั้งการเสนอในเชิงวิพากษเก่ียวกับทฤษฏีที่มาจากโลกทรรศน
ตะวันตกที่ใชในการศึกษาสังคมและวัฒนธรรมไทย และทางเลือกอ่ืนๆ ของความเปลี่ยนแปลงทางเศรษฐกิจ
สังคมของไทย 
 
057122  ศ.ล. 122      วายน้ําเพื่อชีวิตและการออกกําลังกาย    1(0-2-1) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน  : ไมมี  
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา การออกกําลังกายเพื่อสุขภาพโดยการวายน้ํา การอบอุนรางกายในกีฬาวายน้ํา 
หลักการหายใจและการเคลื่อนไหวในน้ํา การใชสวนตางตางๆของรางกายในการวายน้ําทาตางๆการชวยเหลือผู
ไดรับอันตรายตางๆจากการวายน้ํา การวิเคราะหการทาทางการวายน้ําและการเขารวมการแขงขันวายน้ําในระดับ
ตางๆ ประโยชนและมารยาทของการเปนผูเลนและผูดูที่ดีในกีฬาวายน้ํา 
 
057125  ศ.ล. 125    กิจกรรมเขาจังหวะเพื่อชีวิตและการออกกําลังกาย    1(0-2-1) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน  : ไมมี  
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา การออกกําลังกายเพื่อสุขภาพโดยการเลนกิจกรรมเขาจังหวะ การเคลื่อนไหว
ของรางกายในลักษณะตางๆ การเคลื่อนไหวของรางกายใหเขากับจังหวะและเสียงดนตรี การเตนรําพื้นเมืองของ
ประเทศตางๆ การเตนลีลาศในจังหวะตางๆ มารยาทในการเขาสังคมและมารยาทในการลีลาศ การวิเคราะห
ทาทางการเตนลีลาศจังหวะตางๆ การรวมงานลีลาศและการจัดงานลีลาศในรูปแบบตางๆ 
 
057133  ศ.ล. 133       นันทนาการ เพื่อคุณภาพชีวิต     2(1-3-1) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน  : ไมมี 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา ความรูทั่วไปเกี่ยวกับนันทนาการและคุณภาพชีวิต ปรัชญา และ วัตถุประสงค
ของนันทนาการ  ประเภทของกิจกรรมนันทนาการ การเปนนํานันทการ การจัดนันทนาการเพื่อสงเสริมคุณภาพ
ชีวิต การประเมินผลนันทนาการ และฝกปฏิบัติจัดนันทนาการ 
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057135 ศ.ล. 135  แอโรบิกสเพื่อสุขภาพ     2(1-3-1) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน  : ไมมี 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา การออกกําลังกายและการออกกําลังกายแบบแอโรบิกส ประโยชนของการออก
กําลังกายแบบแอโรบิกส การออกแบบการออกกําลังกายแบบแอโรบิกสเพื่อสรางสมรรถภาพทางกาย 
การประเมินการออกกําลังกายแบบแอโรบิกส 
 
คณะนิติศาสตร 
176100      น.ศท.100  กฏหมายและโลกสมัยใหม                  3(3-0-6) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน  ไมมี 
คําอธิบายรายวิชา  แนวคิดทางกฎหมาย สถาบันทางกฎหมาย กฎหมายกับบทบาทในสังคม กฎหมายกับสังคม
ระหวางประเทศ กฎหมายกับปญหาทองถ่ิน และกฎหมายกับสิทธิชุมชน บทบาทของกฎหมายระดับทองถ่ิน 
ระดับสังคมเมือง และบทบาทของกฎหมายในยุคโลกาภิวัตน ศึกษาวิเคราะหปญหาจากกรณีศึกษาตาง ๆ 
เก่ียวกับกฎหมายและโลกสมัยใหม 
 
คณะวิทยาศาสตร 
201111  ว.วท.111  โลกแหงวิทยาศาสตร                3(3-0-6) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน  ไมมี 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา ธรรมชาติและวิวัฒนาการของวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี ระบบสุริยะ  
การสังเกตดาวเคราะหและดวงจันทรในปจจุบัน ความสัมพันธซ่ึงกันและกันระหวางธรณีภาค อุทกภาค  
ภาคบรรยากาศและชีวภาคของโลก ความอุดมสมบูรณ การกระจายตัวและการใชทรัพยากรธรรมชาติ ประเด็น
ทางสังคมรวมสมัยในดานวิทยาศาสตรและสังคมมนุษย กระบวนวิชานี้อนุญาตใหเฉพาะนักศึกษาที่มีพื้นฐานทาง 
วิทยาศาสตร 
 
202111 ว.ชว.  111 ชีววิทยา 1                   4(3-1-0) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   ไมมี 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา    แนวคิดทางชีววิทยาพื้นฐานดานเคมีของชี วิต เซลล พันธุศาสตร 
พันธุศาสตรประชากร และแนวคิดเชิงวิวัฒนาการ  ประวัติศาสตรวิวัฒนาการของความหลากหลายทาง 
ชีวภาพและนิเวศวิทยา 
 
203103 ว.คม.  103 เคมีทั่วไป 1                3(3-0-0) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   ไมมี 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา หลักการของเคมี  ปริมาณสัมพันธทางเคมี  กาซ เคมีเทอรโมไดนามิกส 
ของเหลวและของแข็ง    สมดุลเคมี    ไฟฟาเคมี   โครงสรางอะตอม     พันธะเคมี    ธาตุพรีเซนเททีฟและ 
ทรานซิชัน   เคมีสิ่งแวดลอม 
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203104 ว.คม.  104 เคมีทั่วไป 2                3(3-0-6) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   ว.คม. 103 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา กระบวนวิชานี้ตอเนื่องกับ   ว.คม. 103    สารละลาย  กรด  เบส  สมดุล 
ไอออนิก   สารประกอบโคออรดิเนชัน  จลนเคมี   เคมีนิวเคลียร  และเคมีอินทรีย 
 

203107 ว.คม.  107 ปฏิบัติการเคมีทั่วไป 1                   1(0-1-3) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   ลงทะเบียนเรียนพรอมกับ ว.คม. 103 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา ปฏิบัติการเกี่ยวกับเทคนิคพื้นฐานทางเคมี  และการทดสอบที่สอดคลองกับ
หัวขอที่เรียนในภาคบรรยายดังตอไปนี้  :  ปริมาณสัมพันธทางเคมี  คาคงที่ของกาซ  ความรอนของปฏิกิริยา  
สมดุลเคมี  เซลลไฟฟาเคมี  การไทเทรตระหวางกรด-เบส  และแบบรีดอกซ  เลขออกซิเดชัน  แบบจําลอง
โมเลกุลและการทดลองพิเศษ 
 
203108 ว.คม.  108 ปฏิบัติการเคมีทั่วไป 2                   1(0-1-3) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   ว.คม. 107  และลงทะเบียนพรอม ว.คม. 104 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา ปฏิบัติการที่เก่ียวกับเทคนิคพื้นฐานทางเคมี  เพื่อใหรูการวิเคราะห 
เชิงคุณภาพของแคทไออนและไอออนตางๆ  อิทธิพลของอุณหภูมิตอการละลายของเกลือ  คอลลอยด 
สมดุลกรด-เบส  คาผลคูณการละลายของสาร  สารประกอบโคออรดิเนชัน  จลนเคมี  เคมีอินทรีย  การหามวล
โมเลกุลโดยอาศัยการลดลงของจุดเยือกแข็งและการทดลองพิเศษ 
 
203206 ว.คม.  206 เคมีอินทรียสําหรับนักศึกษานอกภาควิชาเคมี                 3(3-0-6) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   ว.คม. 104  หรือ ว.คม. 116 หรือ ว.คม. 111 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา ความแตกตางระหวางสารอินทรีย และสารอนินทรีย การจําแนกสาร อินทรีย  
ชนิดของปฏิกิริยาและกลไกการเกิดปฏิกิริยา  การอานชื่อ การเตรียม สมบัติ ปฏิกิริยาและประโยชนของ
สารประกอบอะลิฟาติกและอะโรมาติกไฮโดรคารบอน และอนุพันธ รวมทั้งออเรียนเตชันในสารประกอบอะโร
มาติก  ไอโซเมอริซึม  สเตอริโอเคมี  กรดอะมิโน  โปรตีน  และคารโบไฮเดรต 
 
203209 ว.คม.  209 ปฏิบัติการเคมีอินทรีย  สําหรับนักศึกษานอกภาควิชาเคมี               1(0-1-3) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   ว.คม. 108 หรือ ว.คม. 119 หรือ ว.คม. 115; และลงทะเบียนพรอม ว.คม. 206 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา ปฏิบัติการเคมีอินทรียเนนเทคนิคที่สําคัญ  อาทิ  การทําสารใหบริสุทธิ์ 
การแยกและการสกัดสารอินทรีย การศึกษาสมบัติของหมูฟงกชันของสารอินทรีย การสังเคราะหสารอินทรีย  
และศึกษาปฏิกิริยาตางๆ ที่นาสนใจของสารอินทรีย สเตอริโอเคมี 
 
203226 ว.คม.  226 เคมีฟสิกัล               3(3-0-6) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   ว.คม. 104 หรือ ว.คม.111 หรือ ว.คม. 151 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา เทอรโมไดนามิกส : กฎขอที่หนึ่ง อุณหเคมี กฎขอที่สอง อนโทรป 
พลังงานอิสระในกระบวนการทางกายภาพ สมดุลและพลังงานอิสระ แนวคิดหลักมูลของกรด-เบส  
สมดุลไอออน จลนเคมี : ปฏิกิริยาอันดับหนึ่ง สอง และศูนย เคมีไฟฟา : แนวคิดและเทอรโมไดนามิกสของ
เซลลกัลปวานิก เคมีฟสิกัลของระบบแมโครโมเลกุล : ธรรมชาติและสมบัติ เนื้อหาของกระบวนวิชานี้เนนไป 
สูการประยุกตกับระบบชีวภาพ 
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203229 ว.คม.  229 ปฏิบัติการเคมีฟสิกัล                   1(0-1-3) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   ว.คม. 108 หรือ ว.คม. 115 หรือ ว.คม. 157; และลงทะเบียนพรอม ว.คม. 226 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา เทคนิคพื้นฐานทางเคมีฟสิกัล: การหามวลโมเลกุล (โดยการวัดความหนืด การ
วัดจุดเยือกแข็งที่ลดลง) การหาคาคงที่อัตราและอันดับของปฏิกิริยา การวัดคาเลขทรานสเฟอรเรนซชองอิออน 
(วิธีการเคลื่อนที่ของขอบเขต) การวัดคาการนําไฟฟา การศึกษาแผนผังวัฎภาคระหวางของแข็ง – ของเหลว  และ
ของเหลว – ของเหลว  พีเอ็ช  และการไทเทรตโดยการวัดคาศักยไฟฟา  การหาคาคงที่สมดุลจากวิธีการกระจาย  
การหาคาคงที่สมดุลของการเปลี่ยนรูประหวางคีโตกับอีนอล  การวัดคาความรอนของการสันดาป (บอมบคาลอริ
มิเตอร) 
 
203236 ว.คม.  236 ปริมาณวิเคราะห                  3(3-0-6) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   ว.คม. 104  หรือ ว.คม. 111 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา บทนํา  สถิติในเคมีวิเคราะห  ปริมาตรวิเคราะห  การวิเคราะหโดย 
น้ําหนัก  การวิเคราะหเชิงไฟฟา  เทคนิคการแยกพื้นฐาน   และเทคนิคสเปกโทรโฟโตเมตรี 
 
203239 ว.คม.  239 ปฏิบัติการปริมาณวิเคราะห                  1(0-1-3) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   ว.คม. 108  หรือ ว.คม. 115 ; และลงทะเบียนเรียนพรอมกับ ว.คม. 236 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา การฝกปฏิบัติการเคมีวิเคราะหที่ครอบคลุมถึงเทคนิคตางๆ ทั้งเทคนิคแบบ
พื้นฐานและเทคนิคที่ใชเครื่องมือวิเคราะหแบบการวิเคราะหสมัยใหม ไดแก การวิเคราะหเชิงปริมาตร 
เชิงน้ําหนัก เชิงไฟฟา เชิงสเปกโทรโฟโตเมตรีและการแยก 
 
206103 ว.คณ.  103  แคลคูลัส 1                  3(3-0-6) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   ไมมี 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา เวกเตอร  อนุพันธของฟงกชนั  การอินทิเกรต  อนุพันธยอย  สมการ 
เชิงอนุพันธอันดับหนึ่งและการประยุกต 
 

206104 ว.คณ.  104  แคลคูลัส 2                  3(3-0-6) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   ว.คณ. 103 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา สมการเชิงอนุพันธเชิงเสนอันดับสองและการประยุกต การประยุกตของ
อนุพันธอิมพรอบเพอร อินทริกรัล กราฟในปริภูมิ 2 มิติ และปริภูมิ 3 มิติ ระบบสมการเชิงเสน โปรแกรม 
เชิงเสน 
 
207117 ว.ฟส.  117 ปฏิบัติการฟสิกส 1                  1(0-1-3) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   ลงทะเบียนพรอมกับ ว.ฟส. 187 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา   กระบวนวิชาปฏิบัติการเกี่ยวกับการใชวิธีการทางวิทยาศาสตรในฟสิกส 
พื้นฐาน  ซ่ึงประกอบดวย  การทดลองตางๆ ทางดานกลศาสตร  อุณหพลศาสตร  คลื่น  ไฟฟา  สภาวะ 
แมเหล็ก  ทัศนศาสตร  และฟสิกสยุคใหม 
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207187 ว.ฟส.  187 ฟสิกส 1               3(3-0-6) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   ไมมี 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา ธรรมชาติของวิทยาศาสตรและภาพรวมของฟสิกส กลศาสตร การสั่นและ
คลื่น อุณหพลศาสตร หลักการเบื้องตนของไฟฟา  สภาวะแมเหล็กและแมเหล็กไฟฟาทัศนศาสตร  และแนวคิด
ฟสิกสยุคใหม 
 
208263 ว.สถ.  263 สถิติเบื้องตน                 3(3-0-6) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   ไมมี 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา ทบทวนความรูพื้นฐานเกี่ยวกับสถิติ  ความนาจะเปน  และการแจกแจง
ความนาจะเปน  การประมาณคา  และการทดลองสมมุติฐานของพารามิเตอรของประชากร  โดยใช   Z-test, t-
test, χ2-test   และ F-test   การประยุกตไคว-สแควร  การวิเคราะหความแปรปรวน  การถดถอยและสหสัมพันธ 
 

211315   ว.ชท.  315  ชีวเคมีเบื้องตน                  3(3-0-6) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   ว.คม. 204  หรือ  ว.คม. 206 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา เซลลและองคประกอบของเซลล  รวมถึงรายละเอียดที่เก่ียวกับ 
องคประกอบทางเคมีของเซลลและเนื้อเยื่อ  หลักการศึกษาวิธีทางชีวเคมี  แงมุมตางๆ ทางชีวเคมีและชีวเคมี
ประยุกต 
 

211319  ว.ชท.  319 ปฏิบัติการชีวเคมีเบื้องตน                  1(0-1-3) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   ลงทะเบียนเรียนพรอมกับ ว.ชท. 315 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา ปฏิบัติการพื้นฐานของชีวเคมีที่ใหแนวทางการวิเคราะหสารชีวโมเลกุล 
ทั้งในเชิงคุณภาพและเชิงปริมาณ  การศึกษาการทํางานและจลนศาสตรของเอนไซม  การแยกและการตรวจสอบ
กรดนิวคลีอิก  ตลอดจนชีวเคมีประยุกต 
 

215200 ว.จช.  200 จุลชีววิทยาเบื้องตน  4(3-1-0)
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   ว.ชว. 111 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา ความหลากหลายของจุลินทรีย ครงสรางและหนาที่ของเซลลโพรคาริโอต  
หลักการและเทคนิคทางจุลชีววิทยา การควบคุมจุลินทรีย การเจริญเติบโต และเมแทบอลิซึม  ไวรัส    
ภูมิคุมกันวิทยา   พันธุศาสตรของจุลินทรีย   จุลินทรียที่กอโรคในคน   สัตวและพืช   บทบาทของจุลินทรียใน
อาหาร  อุตสาหกรรมและสิ่งแวดลอม 
 
คณะแพทยศาสตร 
327101  พ.วค. 101  การกูชีพเบื้องตนและการปฐมพยาบาลเพื่อใชในชีวิตประจําวัน     3(3-0-6) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   ไมมี 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา    ศึกษาภาวะฉุกเฉินทางการแพทยอันเกิดมาจากโรคภัยและอุบัติเหตุ ความรู
พื้นฐานของการเกิดโรครวมทั้งภาวะฉุกเฉินตาง ๆ เพื่อใหตระหนักถึงภยันตรายที่อาจคุกคามตอชีวิตไดอยาง
รวดเร็ว ทราบการชวยเหลือกูชีพและการปฐมพยาบาลเบื้องตน มีความรูในการเคลื่อนยายผูปวยอยางถูกตอง
เหมาะสมรวมทั้งการสงตอผูปวยฉุกเฉินเพื่อใหถึงมือแพทยอยางปลอดภัย 
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คณะเภสัชศาสตร 
461100  ภ.วภ. 100  สมุนไพรเพื่อสุขภาพและความงาม      3(3-0-6) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   ไมมี 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา   พืชสมุนไพรที่ใชเพื่อเสริมสุขภาพ กลุมที่ใชรักษาโรคพื้นฐาน กลุมผักพื้นบาน 
รวมถึงพิษตาง ๆ และการแกพิษ สมุนไพรทั้งลักษณะพืชสดและพืชแหง พรอมทั้งยาเตรียมและผลิตภัณฑใน
รูปแบบตาง ๆ สรรพคุณทั้งที่เปนยา อาหาร และครื่องสําอาง เนนที่มีใชประจําวัน ชวยใหสามารถนํามาใชได
อยางถูกตง ปลอดภัยตามหลักวิชา 
 
คณะเกษตรศาสตร 
357110  ก.กฏ.110  แมลงกับมนุษยชาติ                                                                           3(3-0-
6) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   ไมมี 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา    ความสําคัญและบทบาทของแมลงในสังคมมนุษย บทบาทเชิงบวกและเชิงลบ
ของแมลง บทบาทที่สําคัญของวิทยาการทางกีฏวิทยาในการพัฒนาเศรษฐกิจและสังคมของมนุษยชาติ รวมทั้ง
ความกาวหนาและบทบาทที่สําคัญในอนาคตของวงการวิจัยทางกีฏวิทยา 
 
คณะเทคนิคการแพทย 
510100 ทน. 100 ความสุขสมบูรณ       3(2-0-6) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   ไมมี 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา  ความสุขสมบูรณและสุขภาวะตาง ๆ ทั้งทางดานกาย จิต สังคม ปญญาและ 
จิตวิญญาณ รวมถึงหลักการสุขภาพดีโดยองครวมทั้งความรูและคุณธรรม ตลอดจนอาหาร โภชนาการ การออก
กําลังกาย สมรรถภาพของรางกาย การตรวจติดตามสุขภาวะทางดานหองปฏิบัติการ การบริหารความเครียดและ
จรรยาบรรณ 
 
อุตสาหกรรมเกษตร 
601101 อ.อก. 101 การพัฒนาคุณภาพนักศึกษาดวยกิจกรรม 1                  1(0-3-1) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   ไมมี 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา  นักศึกษาเขารวมกิจกรรมเพื่อการพัฒนาคุณภาพของนักศึกษาในหมวดตางๆ 
ไดแก   หมวดเสริมสร าง คุณธรรม  จริยธรรม   หมวดจิตสาธารณะ  ภาวะผูนํ า  ศิลปะการสื่ อสาร 
หมวดศิลปวัฒนธรรม  หมวดสรางเสริมสุขภาพกายและจิต  หมวดเสริมสรางทักษะความสามารถทางดาน
วิชาการ  หมวดนันทนาการ  และกิจกรรมอื่นๆที่ไดรับความเห็นชอบจากคณะกรรมการบริหารกระบวนวิชา 
ตามประกาศของคณะอุตสาหกรรมเกษตรในแตละภาคการศึกษา  โดยเปนการใหนักศึกษาดําเนินกิจกรรม 
ภายใตการดูแลของอาจารยที่ปรึกษา หรืออาจารยผูควบคุมกิจกรรม และ/หรืออาจรวมกับหนวยงาน/องคกร
ภายนอกทั้งภาครัฐ/เอกชน  โดยมีการประเมินผลเปนนาพอใจ (S) หรือไมนาพอใจ (U) 
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601102 อ.อก. 102  การพัฒนาคุณภาพนักศึกษาดวยกิจกรรม 2                  1(0-3-1) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   ไมมี 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา   นักศึกษาเขารวมกิจกรรมเพื่อการพัฒนาคุณภาพของนักศึกษาในหมวดตางๆ 
ไดแก   หมวดเสริมสร าง คุณธรรม  จริยธรรม   หมวดจิตสาธารณะ  ภาวะผูนํ า  ศิลปะการสื่ อสาร 
หมวดศิลปวัฒนธรรม  หมวดสรางเสริมสุขภาพกายและจิต  หมวดเสริมสรางทักษะความสามารถทางดาน
วิชาการ  หมวดนันทนาการ  และกิจกรรมอื่นๆที่ไดรับความเห็นชอบจากคณะกรรมการบริหารกระบวนวิชา 
ตามประกาศของคณะอุตสาหกรรมเกษตรในแตละภาคการศึกษา  โดยเปนการใหนักศึกษาดําเนินกิจกรรม 
ภายใตการดูแลของอาจารยที่ปรึกษา หรืออาจารยผูควบคุมกิจกรรม และ/หรืออาจรวมกับหนวยงาน/องคกร
ภายนอกทั้งภาครัฐ/เอกชน  โดยมีการประเมินผลเปนนาพอใจ (S) หรือไมนาพอใจ (U) 
 
603200 อ.ทบ. 200 บรรจุภัณฑในชีวิตประจําวัน                  3(3-0-6) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   ไมมี 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา  ความสําคัญและหนาที่ของบรรจุภัณฑ วัสดุในการบรรจุ วัสดุธรรมชาติ 
เพื่อการบรรจุ รูปแบบของบรรจุภัณฑ บรรจุภัณฑกับการออกแบบ บรรจุภัณฑเพื่อการโฆษณาและการตลาด 
บรรจุภัณฑกับสิ่งแวดลอม การกําจัดเศษบรรจุภัณฑเหลือใช การนํากลับมาใชใหมของบรรจุภัณฑ ความ
ปลอดภัยในการใชบรรจุภัณฑ และการพัฒนาบรรจุภัณฑ 
 

604304 อ.วอ.  304 วิศวกรรมชีวกระบวนการพื้นฐาน                  3(3-0-6) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   ว.คณ. 104   และ ว.คม. 226 ; สําหรับนักศึกษานอกวิชาเอก 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา สมดุลมวลและพลังงาน การเคลื่อนที่ของของไหล หลักการถายเท 
ความรอน  หลักการถายเทมวลสาร 
 
604305 อ.วอ.  305 ปฏิบัติการวิศวกรรมชีวกระบวนการพื้นฐาน                  1(0-1-3) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   ลงทะเบียนเรียนพรอมกับ อ.วอ. 304 ; สําหรับนักศึกษานอกวิชาเอก 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวชิา การฝกปฏิบัติการเรื่อง  การระเหย การวัดความหนืด  สมการเบอรนุลี่  การ
ผสม  การกรอง  การหมุนเหว่ียง  ฟลูอิดไดเซชั่น  เครื่องแลกเปลี่ยนความรอน  การถายเทความรอนในภาวะไม
คงตัว  การกลั่น  การสกัด  การทําแหงแบบแชเยือกแข็ง  และดูงานนอกสถานที่ 
 

605201 อ.ทพ.  201 อุตสาหกรรมเกษตรเบื้องตน                  3(3-0-6) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   ไมมี 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา ความสําคัญของอุตสาหกรรมเกษตร      คุณภาพของวัตถุดิบที่มีผลตอการ
แปรรูป และผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเกษตร บรรจุภัณฑและการเก็บรักษา ระบบการพัฒนาผลิตภัณฑ หลักการ
ตลาดและการจัดการอุตสาหกรรมเกษตร 
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605202 อ.ทพ.  202 เคาโครงผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเกษตร                  2(2-0-4) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   อ.ทพ. 201 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา ความสําคัญของเคาโครงผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเกษตร จริยธรรมในการ
กําหนดเคาโครง เคาโครงทางดานการตลาดและผูบริโภคของผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเกษตร เคาโครง 
ขอกําหนดกฎหมายของผลิตภัณฑ เคาโครงทางดานการเงิน เคาโครงทางดานเทคนิคของผลิตภัณฑ 
การรวมเคาโครงผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเกษตร 
 
605203 อ.ทพ.  203 ขอบังคับผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเกษตร                  3(3-0-6) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   อ.ทพ. 201 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา ความสําคัญของขอบังคับผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเกษตร องคกรที่ออก 
ขอบังคับเกี่ยวกับผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเกษตรในระดับสากล ขอบังคับเก่ียวกับผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเกษตร
ในระดับสากล องคกรที่ออกขอบังคับเกี่ยวกับผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเกษตรภายในประเทศ ขอบังคับเกี่ยวกับ
ผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเกษตรภายในประเทศ ขอกําหนดทางการคาสําหรับผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเกษตร
ภายในประเทศ องคกรที่ออกขอบังคับเกี่ยวกับผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเกษตรของประเทศคูคาขอบังคับเกี่ยวกับ
ผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเกษตรของประเทศคูคา 
 
605301 อ.ทพ.  301 เทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ 1                 3(2-3-4) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   อ.ทพ. 202  หรือ  อ.ทพ. 203 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา การแนะนําผลิตภัณฑใหมและการพัฒนาผลิตภัณฑใหมในอุตสาหกรรม
เกษตร กระบวนการพัฒนาอยางเปนระบบ การคนหา การสรางความคิดและการสรางสรรคผลิตภัณฑ เทคนิค
การคัดเลือกผลิตภัณฑ เทคนิคในการวิจัยตลาดและพฤติกรรมของผูบริโภคในการพัฒนาผลิตภัณฑ การ
ตอบสนองแบบพหุเพื่ อการกําหนดปญหา ความคิดรวบยอดและรายละเอียดของผลิตภัณฑ  การวางแผน
โครงการและตนทุนในการพัฒนาของโครงการ 
 
605302 อ.ทพ.  302 เทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ 2                  3(2-3-4) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   อ.ทพ. 301 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา การออกแบบผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเกษตร ทักษะพื้นฐานเกี่ยวกับ 
ผูบริโภคสําหรับการพัฒนาผลิตภัณฑ การพัฒนาผลิตภัณฑตนแบบ การออกแบบภาชนะบรรจุ การทดสอบ
ผลิตภัณฑ การวางแผนและการควบคุมผลิตภัณฑสุดทาย ตนทุน ราคา และการประเมินคุณคาของผลิตภัณฑ 
การคาดคะเนศักยภาพตลาดสําหรับผลิตภัณฑ การวางจําหนายผลิตภัณฑ การประเมินการจําหนายการ 
จัดการผลิตภัณฑใหม และนวัตกรรมในอุตสาหกรรมและสังคม 
 

605303 อ.ทพ.  303 นวัตกรรมในอุตสาหกรรมเกษตร                  3(3-0-6) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   อ.ทพ. 202   หรือ อ.ทพ. 203 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา แนวคิดเกี่ยวกับนวัตกรรม วิวัฒนาการของนวัตกรรม บทบาทของนวัตกรรม 
ระบบนวัตกรรม การพัฒนาความคิดสรางสรรคเพื่องานนวัตกรรม กรณีศึกษานวัตกรรม 
ในอุตสาหกรรมเกษตร กฎหมายทรัพยสินทางปญญา 
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605311 อ.ทพ.  311 สารเคมีในอุตสาหกรรมเกษตร                  3(2-3-4) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน     ว.คม. 206 , ว.คม. 209  และ อ.ทพ. 201 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา ชนิดและกลไกของสารเคมีที่ใชในอุตสาหกรรมเกษตร อุตสาหกรรมยาง 
อุตสาหกรรมสิ่งทอ อุตสาหกรรมไม การผลิตผลิตภัณฑจากวัสดุเหลือใชทางอุตสาหกรรมเกษตร   
อุตสาหกรรมเครื่องสําอาง 
 

605312 อ.ทพ.  312 คอมพิวเตอรสําหรับอุตสาหกรรมเกษตร                  3(2-3-4) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   ว.สถ. 263 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา การใชคอมพิวเตอรในอุตสาหกรรมเกษตร การออกแบบการทดลอง 
การวิเคราะหทางสถิติ โดยใชคอมพิวเตอร โปรแกรมเชิงเสน การประเมินทางดานประสาทสัมผัส 
การออกแบบกระบวนการ การวางแผนโครงการ การออกแบบบรรจุภัณฑ การวิเคราะหทางดานเศรษฐศาสตร 
และการนําเสนอผลงาน 
 

605313 อ.ทพ.  313 การวางแผนการทดลองทางเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ                   3(3-0-6) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   ว.สถ. 263 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา ความคลาดเคลื่อนในระบบการพัฒนาผลิตภัณฑ  เครื่องมือในการทดสอบ
ความแตกตางของคาเฉลี่ยการวางแผนแบบปจจัยเดียวและหลายปจจัย การถดถอยและสหสัมพันธ การวางแผน
แบบแพลคเกตตและเบอรแมน แบบเซนทรัลคอมโพสิท  และแบบสวนผสมและการหาจุดที่เหมาะสม 
 

605314 อ.ทพ. 314 การวางแผนและวิเคราะหการทดลองสําหรับอุตสาหกรรมเกษตร                  3(2-3-4) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   ว.คณ. 104 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา การศึกษาถึงองคประกอบของการทดลองในอุตสาหกรรมเกษตร อิทธิพล 
ในระบบการทดลอง การวางแผนและวิเคราะหการทดลองเพื่อเปรียบคาเฉลี่ย การวางแผนและวิเคราะหการ
ทดลองแบบหุนเสนตรงที่เปนแบบปจจัยเดี่ยว หลายปจจัยและแบบหลายปจจัยเชิงซอน 
 

605315 อ.ทพ.  315 สารเคมีในการพัฒนาผลิตภัณฑอาหาร                  3(2-3-4) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน    ว.คม. 206, ว.คม. 209 และ อ.ทพ. 201 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา ชนิดของสารเคมีที่ใชในอุตสาหกรรมเกษตร  สารเคมีที่ใชในผลิตภัณฑ
อาหาร: สารใหความเปนกรด สารกันเสีย สารกันหืน สารใหกลิ่นรส และสารเสริมรส  สารใหสี  สารไฮโดร 
คอลอยด รวมถึงสารที่ใชในกระบวนการแปรรูปอาหาร 
 
605316 อ.ทพ.  316 การวิเคราะหการทดลองสําหรับการพัฒนาผลิตภณัฑ                  3(2-3-4) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   อ.ทพ. 201  และ ว.สถ. 263 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา ความคลาดเคลื่อนในระบบการพัฒนาผลิตภัณฑ ซอฟแวรสําหรับการ
วิเคราะหทางสถิติในการพัฒนาผลิตภัณฑ การวิเคราะหแบบปจจัยเดียวและหลายปจจัย การทดสอบ 
ความแตกตางของคาเฉลี่ย การวิเคราะหการถดถอยและสหสัมพันธ การวิเคราะหแผนการทดลองแบบ 
 แพลคเกตตและเบอรแมน การวิเคราะหแผนการทดลองแบบเซนทรัลคอมโพสิท  การวิเคราะหแผนการ
ทดลองแบบสวนผสมและการหาจุดที่เหมาะสม 
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605321 อ.ทพ.  321 เทคโนโลยีกระบวนการทางอุตสาหกรรมเกษตร                  3(3-0-0) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   อ.ทพ. 201   
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา หลักการและการประยุกตใชเทคโนโลยีกระบวนการในอุตสาหกรรมเกษตร 
กระบวนการดานความรอน กระบวนการควบคุมความชื้น กระบวนการควบคุมอุณหภูมิต่ํา กระบวนการทางจุล
ชีววิทยา เทคโนโลยีทางแมเหล็กไฟฟา เอกซทรูชัน และเทคโนโลยีสมัยใหมสําหรับกระบวนการทาง
อุตสาหกรรมเกษตร  
 
605322 อ.ทพ.  322 ปฏิบัติการเทคโนโลยีกระบวนการทางอุตสาหกรรมเกษตร                  1(0-3-3) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   ลงทะเบียนพรอมกับ อ.ทพ. 321 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา ปฏิบัติการเกี่ยวกับกระบวนการดานความรอน กระบวนการดาน 
ควบคุมความชื้น กระบวนการควบคุมอุณหภูมิต่ํา กระบวนการทางจุลชีววิทยา เทคโนโลยีทางแมเหล็ก 
ไฟฟา เทคโนโลยีการทําเอกซทรูชัน และเทคโนโลยีสมัยใหมสําหรับกระบวนการทางอุตสาหกรรมเกษตร 
 
605331 อ.ทพ. 331 การประเมนิผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเกษตรโดยประสาทสัมผัส                3(2-3-4) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   อ.ทพ. 301 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา  ความสําคัญและการใชการประเมินคาทางประสาทสัมผัสในเทคโนโลยีการ
พัฒนาผลิตภัณฑ และลักษณะการรับรูทางประสาทสัมผัส ปจจัยทางสรีระและจิตวิทยาที่มีผลตอการรับรูทาง
ประสาทสัมผัส เงื่อนไขของการประเมินคาทางประสาทสัมผัส วิธีการทดสอบประสาทสัมผัส การทดสอบความ
แตกตาง การทดสอบเชิงพรรณนา การทดสอบความชอบและการยอมรับของผูบริโภค ความสัมพันธระหวาง
คาที่วัดดวยเครื่องมือ กับคาทางประสาทสัมผัส 
 
605332 อ.ทพ.  332 บทบาทผูบริโภคในระบบการพัฒนาผลิตภัณฑ                                 3(3-0-6) 

เงื่อนไขที่ตองผานกอน   อ.ทพ. 302 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา พฤติกรรมผูบริโภค บทบาทของผูบริโภคในระบบการพัฒนาผลิตภัณฑ 
การจัดและการใชผูบริโภคผูประเมินในระบบการพัฒนาผลิตภัณฑ การกําหนดรูปแบบผูบริโภค การสุม 
ตัวอยางผูบริโภค เทคนิคการวัดผลผูบริโภค การทดลองใชผลิตภัณฑกับผูบริโภคในระบบการพัฒนา 
ผลิตภัณฑ 
 
605411 อ.ทพ.  411 การออกแบบผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเกษตร                  3(2-3-4) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   อ.ทพ. 302 
คําอธบิายลักษณะกระบวนวิชา  การออกแบบผลิตภัณฑขั้นพื้นฐาน การพัฒนาความคิดและทักษะสําหรับ
การออกแบบผลิตภัณฑ การสํารวจขอมูลเพื่อการออกแบบผลิตภัณฑ การพิจารณาปจจัยตางๆ ที่เก่ียวของใน
การออกแบบผลิตภัณฑ   การออกแบบผลิตภัณฑเพื่อความปลอดภัยของผูบริโภค การสรางแบบ เทคนิคดาน
กราฟฟค วิธีการดําเนินงานในการพัฒนาผลิตภัณฑ การใชคอมพิวเตอรในการออกแบบผลิตภัณฑ   
และจริยธรรมในการออกแบบผลิตภัณฑ 
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605412  อ.ทพ.  412 การออกแบบผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเกษตร 1                       3(1-6-6) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   อ.ทพ. 301 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา  ประวัติการออกแบบผลิตภัณฑ   หลักการของการออกแบบผลิตภัณฑ  
กระบวนการออกแบบผลิตภัณฑ ความคิดสรางสรรคกับการออกแบบผลิตภัณฑ วัสดุและสีที่ใชงาน
ผลิตภัณฑอุตสาหกรรม  การสรางแบบ  และการออกแบบเพื่อการสื่อสาร 
 
605413  อ.ทพ.  413 การออกแบบผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเกษตร 2         3(2-3-4) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   อ.ทพ. 411  หรือ  อ.ทพ. 412 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา  ทฤษฎีกระบวนการออกแบบผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเกษตร  กลยุทธ 
ในการพัฒนาผลิตภัณฑ  สมรรถนะวิทยาสําหรับการออกแบบผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเกษตร  จิตวิทยาในการ
ออกแบบผลิตภัณฑ   การวิเคราะหการออกแบบผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเกษตร  การวางแผนและควบคุม 
การออกแบบผลิตภัณฑ 
 

605430  อ.ทพ.  430     การวิเคราะหคุณภาพในการพัฒนาผลิตภัณฑ                                     4(3-3-4) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   อ.ทพ. 321 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา  ความคิดรวบยอดในการวิเคราะหและวิจัยคุณภาพในระบบการพัฒนา
ผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเกษตร   เทคนิคการวิเคราะหคุณภาพทางกายภาพ เคมี และจุลินทรียของผลิตภัณฑ 
อุตสาหกรรมเกษตร   การกําหนดมาตรฐานคุณภาพผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเกษตร  เทคนิคการชักตัวอยาง และ
สถิติในการควบคุมคุณภาพ  
 

605431 อ.ทพ.  431 การวิเคราะหและการออกแบบคุณภาพในการพัฒนาผลิตภัณฑ                  3(2-3-4) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   อ.ทพ. 321 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา  ความคิดรวบยอดในการวิเคราะหและวิจัยคุณภาพ  ในระบบการพัฒนา
ผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเกษตร เทคนิคการสุมตัวอยาง เทคนิคการวิเคราะหของผลิตภัณฑ อุตสาหกรรมเกษตร  
การใชสถิติและคอมพิวเตอรในการวิเคราะหและออกแบบคุณภาพ การสรางมาตรฐานคุณภาพของ
ผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเกษตร  และการออกแบบคุณภาพในระบบการพัฒนาผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเกษตร 
 
605432 อ.ทพ.  432 การวางแผนคุณภาพในการพัฒนาผลิตภัณฑ                 3(2-3-4) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   อ.ทพ. 321 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา  การวางแผนและการออกแบบคุณภาพ การกําหนดลักษณะจําเพาะของ
วัตถุดิบ การวางแผนและควบคุมกระบวนการ การประกันคุณภาพ การจัดการคุณภาพ  รวมถึงกลยุทธ 
การจัดการคุณภาพ  ระบบสารสนเทศของคุณภาพผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเกษตร  และจริยธรรมในการ 
วางแผนคุณภาพ  
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605441  อ.ทพ.  441 การจัดการดําเนินงานทางอุตสาหกรรมเกษตร                                    3(3-0-6) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   ว.คณ. 104  และ  อ.ทพ. 201   
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา  การประยุกตใชคณิตศาสตรและสถิติในการจัดการขั้นดําเนินงานใน 
อุตสาหกรรมเกษตร   โปรแกรมเชิงเสน   การวิเคราะหขายงาน   การบริหารโครงการ  ปญหาการขนสง 
แบบจําลองการมอบหมายงาน   การจัดตารางการทํางานและการจัดลําดับงาน   แบบจําลองสินคาคงคลังใน 
อุตสาหกรรมเกษตร   และการวางแผนการสั่งซ้ือวัสดุ 
 

605442 อ.ทพ. 442 การวิจัยผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเกษตร                  3(3-0-6) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   ว.คณ. 104  ว.สถ. 263  และ   อ.ทพ. 201   
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา  บทบาทและความสําคัญของการวิจัยผลิตภัณฑตออุตสาหกรรมเกษตร  
ชนิดของการวิจัยผลิตภัณฑ  ชนิดของขอมูล  วิธีการขั้นพื้นฐานในการเก็บรวบรวมขอมูล  กระบวนการวิจัย
ผลิตภัณฑ  การวางแผนโครงการวิจัย  การออกแบบสอบถาม  การสุมตัวอยาง  การเก็บรวบรวมขอมูลและงาน
ภาคสนาม  การประมวลผลขอมูลแบบตาราง  การวิเคราะหขอมูล  การเสนองานวิจัยและการประเมิน
กระบวนการวิจัย 
 

605444  อ.ทพ. 444  การตลาดสําหรับการพัฒนาผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเกษตร                  2(2-0-4) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   อ.ทพ. 302  และ  บธ.กจ. 103 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา  ความรวมมือระหวางฝายพัฒนาผลิตภัณฑและฝายการตลาด การสราง 
ขอไดเปรียบในการแขงขันใหกับผลิตภัณฑ การพัฒนาผลิตภัณฑใหสอดคลองกับตลาดเปาหมายและตําแหนง
ผลิตภัณฑ วงจรชีวิตผลิตภัณฑและการยืดอายุผลิตภัณฑ พฤติกรรมผูซ้ือและการตัดสินใจซื้อ 
ผลิตภัณฑใหม กลยุทธราคาและการตั้งราคาสําหรับสินคาใหม การจัดการโลจิสติกสและซัพพลายเชนสําหรับ
ผลิตภัณฑใหม การโฆษณา การประชาสัมพันธและการสงเสริมการขายผลิตภัณฑใหม การสื่อสารการตลาด
สําหรับผลิตภัณฑใหม การวางตลาดผลิตภัณฑใหม การวางแผนสําหรับผลิตภัณฑใหม กรณีศึกษา 
ผลิตภัณฑใหมที่ประสบความสําเร็จและประสบความลมเหลว 
  

605445 อ.ทพ.  445 การจัดการอุตสาหกรรมเกษตร                  2(2-0-4) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   อ.ทพ. 302   
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา  การจัดการองคกร การจัดการการเงิน การจัดการการผลิต การจัดการ
ทรัพยากรมนุษย การจัดการพลังงาน และการจัดการสิ่งแวดลอมในอุตสาหกรรมเกษตร การศึกษาความ 
เปนไปไดของโครงการอุตสาหกรรมเกษตร จริยธรรมในการจัดการอุตสาหกรรมเกษตร 
 

605450 อ.ทพ.  450 การพัฒนาผลิตภัณฑในอุตสาหกรรมเกษตร                       3(2-3-4) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   ว.สถ. 263  และ อ.วท.441  หรือ อ.ทพ. 321 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา วิธีการเชิงระบบของการพัฒนาผลิตภัณฑและกระบวนการผลิต การพัฒนา
ผลิตภัณฑในอุตสาหกรรมเกษตร ความจําเปนสําหรับนวัตกรรมในอุตสาหกรรมเกษตร แนวความคิด 
ผลิตภัณฑ การจัดโครงการ ความคิดรวบยอดและรายละเอียดผลิตภัณฑ วิธีและเทคนิค การทดลองในขั้น
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ผลิตภัณฑตนแบบ การสรางสูตรผลิตภัณฑ การพัฒนากระบวนการผลิต การทดสอบผลิตภัณฑ การประเมินและ
การจัดการขั้นสุดทาย 
 

605451 อ.ทพ.  451 เทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑไม                  3(2-3-4) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   อ.ทพ. 302 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา  โครงสรางและสวนประกอบของไม  คุณสมบัติและคุณภาพของไม 
ชนิดของไมและผลิตภัณฑของไม  เทคโนโลยีเยื่อกระดาษและกระดาษ   เทคโนโลยีเครื่องเขิน  การใชสารเคมี
และความรอน   การพัฒนาเทคนิคและกระบวนการผลิตผลิตภัณฑไม    การทดสอบและการประเมินผลิตภัณฑ    
การนําผลิตภัณฑ   การนําผลิตภัณฑและกระบวนการสูการผลิตเชิงพาณิชย 
 

605452 อ.ทพ.  452 เทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑส่ิงทอ                  3(2-3-4) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   อ.ทพ. 302 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา  คุณสมบัติทางเคมีและกายภาพของเสนใยสิ่งทอ การวิเคราะหสิ่งทอ วิธีและ
เทคนิคสําหรับการผลิตเสนใยสิ่งทอ การออกแบบชุดแตงกาย การผลิตเสื้อผาในเชิงการคา เทคโนโลยีการ
พัฒนาผลิตภัณฑและการผลิตภัณฑสิ่งทอ   การประเมินผลิตภัณฑที่พัฒนา 
  
605453 อ.ทพ.  453 เทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑยาง                  3(2-3-4) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   อ.ทพ. 302 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา  ลักษณะสมบัติทางเคมีกายภาพของยาง   สวนประกอบและชนิดของ 
ผลิตภัณฑยาง การใชความรอนและสารเคมีสําหรับการผลิตยาง การพัฒนาคุณภาพยางสําหรับอุตสาหกรรม 
การทดสอบและการประเมินผลิตภัณฑยาง  เทคโนโลยีสมัยใหมสําหรับการพัฒนาผลิตภัณฑยาง 
 
605454 อ.ทพ.  454 เทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑจากวัสดุเหลือใช                  3(2-3-4) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   อ.ทพ. 302 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา  ชนิดและคุณภาพของวัสดุเหลือใชทางอุตสาหกรรมเกษตร การเก็บรักษา
วัสดุเหลือใชทางอุตสาหกรรมเกษตร ความจําเปนสําหรับนวัตกรรมของผลิตภัณฑจากวัสดุเหลือใชทาง 
อุตสาหกรรมเกษตร การพัฒนาสูตรและเทคโนโลยีการผลิต การออกแบบผลิตภัณฑจากวัสดุเหลือใชทาง 
อุตสาหกรรมเกษตร 
 
605455 อ.ทพ.  455 เทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑเคร่ืองหนัง                  3(2-3-4) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   อ.ทพ. 302 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา  วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครื่องหนังเบื้องตน  คุณภาพและชนิดของ
เครื่องหนังสัตว  การเก็บหนังสัตวเปนวัตถุดิบในการผลิต  การปรับสภาพและการฟอกหนัง  การยอมสี 
การเคลือบมัน  การออกแบบการผลิตเครื่องหนัง  เทคนิคการพัฒนาผลิตภัณฑเครื่องหนัง  การทดสอบ และ
การประเมินผลิตภัณฑ 
 

605456 อ.ทพ.  456  สตารชเทคโนโลยี                  3(2-3-4) 
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เงื่อนไขที่ตองผานกอน   อ.ทพ. 321 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา ชนิด โครงสราง และการผลิตแปง  การวิเคราะหคุณสมบัติของแปง 
ที่ใชในงานพัฒนาผลิตภัณฑ   การดัดแปรแปงเพื่อการพัฒนาผลิตภัณฑ  การนําแปงดัดแปรไปใชประโยชนใน
อุตสาหกรรมอาหาร  และอุตสาหกรรมอื่นที่ไมใชอาหาร 
  

605457 อ.ทพ. 457 หัวเลือกสรรในสาขาเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ 
                              ที่ไมใชอาหาร 1                    1(1-0-2) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   อ.ทพ. 321 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา  หัวขอเรื่องที่ทันสมัยทางดานเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑที่ไมใชอาหาร 
  

605458 อ.ทพ.  458 หัวขอเลือกสรรในสาขาเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ 
   ที่ไมใชอาหาร 2                     2(2-0-4) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   อ.ทพ. 321 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา   หัวขอเรื่องที่ทันสมัยทางดานเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑที่ไมใชอาหาร 
  

605459 อ.ทพ.  459 หัวขอเลือกสรรในสาขาเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ 3                  3(3-0-6) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   อ.ทพ. 321 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา  หัวขอเรื่องที่ทันสมัยทางดานเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ อุตสาหกรรมเกษตร 
 

605471 อ.ทพ.  471 การพัฒนาผลิตภัณฑทางโภชนาการ                        3(2-3-4) 

เงื่อนไขที่ตองผานกอน    อ.ทพ. 302  หรือ  อ.วท. 441  
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา โภชนาการและชีวิตมนุษย พฤติกรรมการบริโภคอาหาร การเปลี่ยนแปลง
คุณคาทางโภชนาการ วัตถุดิบของผลิตภัณฑอาหาร ฉลากโภชนาการ หลักการพัฒนาผลิตภัณฑทางโภชนาการ 
การประเมินคุณภาพผลิตภัณฑ 
 

605472 อ.ทพ.  472 การพัฒนาผลิตภัณฑอาหารโปรตีนใหม                  3(2-3-4) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   อ.ทพ. 302  หรือ อ.วท. 441 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา    การผลิตและแหลงโปรตีนใหม คุณสมบัติทางเคมีและกายภาพ 
ของโปรตีนใหม การพัฒนาและประเมินผลิตภัณฑอาหารโปรตีนใหม การใชประโยชนจากโปรตีนใหม 
เพื่อใหเปนผลิตภัณฑในทางการคาที่สามารถบริโภคได 
 

605473 อ.ทพ.  473 การพัฒนาผลิตภัณฑอาหารกึ่งแหง                  3(2-3-4) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   อ.ทพ. 302  หรือ อ.วท. 441 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา   ชนิดของผลิตภัณฑอาหารกึ่งแหง การเปลี่ยนแปลงทางเคมีและทาง 
กายภาพ ในผลิตภัณฑอาหารกึ่งแหง เทคนิคและวิธีการในระบบพัฒนาผลิตภัณฑสําหรับผลิตภัณฑอาหาร 
ก่ึงแหง  การประเมินและการทดสอบผลิตภัณฑ   การนําผลิตภัณฑและกระบวนการสูการผลิตเชิงพาณิชย 
 

605474 อ.ทพ.  474 การพัฒนาผลิตภัณฑอาหารหมักทางอุตสาหกรรมเกษตร                  3(2-3-4) 
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เงื่อนไขที่ตองผานกอน  อ.ทช. 313 หรือ อ.วท. 441  หรือ อ.ทพ. 302 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา   วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการหมัก  การเปลี่ยนแปลงวิธีการและเทคนิคการ
พัฒนาผลิตภัณฑอาหารหมัก  กระบวนการพัฒนาการผลิตอาหารหมัก  การพัฒนาสูตร  กระบวนการและ
เครื่องมือ   การประเมินผลและทดสอบผลิตภัณฑ   การนําผลิตภัณฑและกระบวนการสูการผลิต 
เชิงพาณิชย 
 

605475 อ.ทพ.  475 การพัฒนาผลิตภัณฑอาหารพื้นบาน                  3(2-1-4) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน    อ.วท. 343 หรืออ อ.ทพ. 302 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา รูปแบบอาหารไทยพื้นบาน ตลาดสําหรับอาหารไทยพื้นบาน เครื่องเทศสําหรับ
อาหารพื้นบานการพัฒนาสูตรอาหารพื้นบาน การประเมินผลิตภัณฑที่ไดทําการพัฒนา การนําผลิตภัณฑออกสู
ตลาด  
 

605477 อ.ทพ.  477 หัวขอเลือกสรรในสาขาเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑอาหาร 1                  1(1-0-3) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   อ.ทพ. 321 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา  หัวขอเรื่องที่ทันสมัยทางดานเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑอาหาร 
 
605478 อ.ทพ.  478   หัวขอเลือกสรรในสาขาเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑอาหาร 2                     2(2-0-4) 

เงื่อนไขที่ตองผานกอน   อ.ทพ. 321 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา หัวขอเรื่องที่ทันสมัยทางดานเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑอาหาร 
 

605479 อ.ทพ.  479 หัวขอเลือกสรรในสาขาเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑอาหาร 3                  3(3-0-6) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   อ.ทพ. 321 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา  หัวขอเรื่องที่ทันสมัยทางดานเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑอาหาร 
 

605491  อ.ทพ. 491   โครงงานวิจัย 1                                   3(0-9-9) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน  นักศึกษาชั้นปที่ 4 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา งานวิจัยเฉพาะทางดานเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ  ภายใตคําแนะนําและ
คําปรึกษาของอาจารยที่ปรึกษา 
 

605492  อ.ทพ. 492   โครงงานวิจัย 2                                              3(0-9-9) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   อ.ทพ. 491 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา งานวิจัยเฉพาะทางดานเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ  ภายใตคําแนะนําและ
คําปรึกษาของอาจารยที่ปรึกษา 
 
 

605494 อ.ทพ.  494 ฝกงาน                3(0-35-0) 
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เงื่อนไขที่ตองผานกอน   นักศึกษาชั้นปที่ 3 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา การฝกงานในหนวยงาน สถานประกอบการหรือโรงงานอุตสาหกรรม 
ตางๆ ที่มีความเกี่ยวของกับเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑภายใตการดูแลของผูควบคุมการฝกงานการนําเสนอ
การฝกงานและจัดทํารายงาน 
 

605495 อ.ทพ.  495 สหกิจศึกษา                 10(0-35-0) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   นักศึกษาชั้นปที่ 4 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา  นักศึกษาฝกปฏิบัติ ในสถานประกอบการที่ เ ก่ียวของกับอุตสาหกรรม 
เกษตรไมนอยกวา 12 สัปดาห โดยปฏิบัติงานเหมือนกับพนักงานในสถานประกอบการภายใตการดูแลของ 
เจาหนาที่ในสถานประกอบการ และอาจารยที่ปรึกษาที่ไดรับมอบหมาย  
 
605496 อ.ทพ.  496 สัมมนาเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ 1                  1(1-0-3) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   นักศึกษาชั้นปที่ 4 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา  การนําเสนอและอภิปรายในหัวขอทางเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ 
 
605497 อ.ทพ.  497 สัมมนาเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ 2                  1(1-0-3) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน   อ.ทพ. 496 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา    การนําเสนอและอภิปรายในหัวขอทางเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ 
  
 

คณะบริหารธุรกิจ 
701103      บธ.บช. 103  การบัญชีทั่วไป                  3(3-0-6) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน  ไมมี 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา ศึกษาถึงวิธี และการบันทึกรายการบัญชี คํานิยาม ประวัติความเปน 
วัตถุประสงค การจําแนกรายการ สินทรัพย หนี้สินและทุน  รายรับและรายจาย การปรับปรุงบัญชี งบทดลอง 
งบการเงิน กําไรขาดทุน กําไรสะสม และงบดุล บัญชีเงินสดรายวันทั่วไป และบัญชียอย 
 
703103     บธ.กจ.103  การเปนผูประกอบการธุรกิจเบื้องตน                  3(3-0-6) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน  ไมมี 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา  บทบาทการเปนผูประกอบการกับการพัฒนาเศรษฐกิจของประเทศ โอกาสใน
การประกอบธุรกิจ คุณลักษณะและแรงจูงใจในการเปนผูประกอบการ สภาพแวดลอม ประเภท รูปแบบและ
แผนธุรกิจ หลักการจัดการ การจัดการดานการตลาด การผลิต การเงิน บัญชี ภาษี กฎหมายธุรกิจ ธุรกิจระหวาง
ประเทศ และจริยธรรมสําหรับผูประกอบการ 
 
 
คณะเศรษฐศาสตร 
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751100 ศศ.100  เศรษฐศาสตรในชีวิตประจําวัน      3(3-0-6) 
เงื่อนไขที่ตองผานกอน  ไมมี 
คําอธิบายลักษณะกระบวนวิชา  แนวคิดทางเศรษฐศาสตรที่นําไปใชในชีวิตประจําวัน ที่เก่ียวของกับการผลิต 
การบริโภค ตลาด รายไดประชาชาติ การคลังสาธารณะ การเงินและการธนาคาร ภาวะเงินเฟอและเงินฝด 
การจางงาน เศรษฐกิจการคาและการเงินระหวางประเทศ การพัฒนาเศรษฐกิจและสิ่งแวดลอม 
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23. ภาคผนวก 
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                           23.1  สําเนาคําสั่งแตงตั้งกรรมการรางหลักสูตร 
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23.1 สําเนาคําสั่งแตงตั้งกรรมการปรับปรุงหลักสูตร 
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  23.2 ผลงานทางวิชาการของอาจารยผูสอนที่เปนอาจารยประจํา เฉพาะในชวง 5 ป ลาสุด 
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  23.2 ผลงานทางวิชาการของอาจารยผูสอนท่ีเปนอาจารยประจํา เฉพาะในชวง 5 ป ลาสุด 
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